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Àêòóàëüí³ñòü ðîáîòè. Çíà÷íà óâàãà
ïðèä³ëÿºòüñÿ ñàìå ÿêîñò³ ñèðîâèíè, ÿêà
âèêîðèñòîâóºòüñÿ â õàð÷îâ³é ïðîìèñëî-
âîñò³. Âèòðàòèâøè âñ³ íåîáõ³äí³ ðåñóðñè
äëÿ âèðîáíèöòâà ðîñëèííî¿ ñèðîâèíè
âèñîêî¿ ÿêîñò³ òà çàáåçïå÷èâøè ¿¿ åôåê-
òèâíó ï³ñëÿçáèðàëüíó îáðîáêó, ñòâîðþ-
þòüñÿ âñ³ íåîáõ³äí³ óìîâè äëÿ âèðîáíèö-
òâà ñèðîâèíè ãàðàíòîâàíî¿ ÿêîñò³. ßê³ñòü,
â ñâîþ ÷åðãó, çàáåçïå÷óºòüñÿ íå ò³ëüêè
çîâí³øí³ì âèãëÿäîì ëèñòê³â ñòåâ³¿, ÿêèé
ìàº çàëèøèòèñü íåçì³ííèì ïðîòÿãîì òðè-
âàëîãî ÷àñó, àëå é, íàñàìïåðåä, çáåðå-
æåííÿì ìàêñèìàëüíî ìîæëèâîãî âì³ñòó
á³îëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí, òàêèõ ÿê: ðå-
÷îâèíè äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â, ðå÷îâè-
íè ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó, òîùî. Çà-
áåçïå÷åííÿ íåîáõ³äíîãî ð³âíÿ âì³ñòó
êîìïëåêñó á³îëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí íà-
äàñòü ìîæëèâ³ñòü âèêîðèñòîâóâàòè ëèñ-
òÿ ñòåâ³¿ ó ð³çíèõ íàïðÿìàõ õàð÷îâî¿ ïðî-
ìèñëîâîñò³.

Íå ìåíø âàãîìèì ïðîáëåìíèì àñ-
ïåêòîì â îòðèìàíí³ ñèðîâèíè âèñîêî¿
ÿêîñò³ º ñàì ïðîöåñ ñóø³ííÿ. Ñóø³ííÿ, ÿê
â³äîìî, öå íàéá³ëüø ïîøèðåíèé òà åíåð-
ãîºìíèé ïðîöåñ. Çàçâè÷àé âèêîðèñòîâó-
þòü ïðèðîäíèé ñïîñ³á ñóø³ííÿ (íà ñîíö³,
ïîâ³òðÿíî-ò³íüîâèé, òîùî), ÿêèé åôåê-
òèâíèé äëÿ äð³áíèõ ôåðìåðñüêèõ ãîñïî-
äàðñòâ. Ïðè âèðîáíèöòâ³ çíà÷íîãî (ïðî-
ìèñëîâîãî) îáñÿãó âèðîáíèöòâà ñòåâ³¿ ó
ôåðìåðñüêèõ ãîñïîäàðñòâàõ âèêîðèñòî-
âóºòüñÿ øòó÷íèé ñïîñ³á ñóø³ííÿ (ó òåï-
ëèö³ àáî ñóøàðö³). Ñë³ä â³äì³òèòè, ùî
ñóø³ííÿ ó ñóøàðêàõ - ùå íåäîñòàòíüî
âèâ÷åíèé ñïîñ³á îòðèìàííÿ ñèðîâèíè âè-
ñîêî¿ ÿêîñò³ íàâ³òü ó ðîçâèíóòèõ êðà¿íàõ.
Çáåð³ãàííÿ – öå îäèí ³ç ïðîöåñ³â, ùî
âïëèâàº íà ÿê³ñòü ïðîäóêö³¿ òà ìàº ïåâ-
íå çíà÷åííÿ ï³ñëÿ ñóø³ííÿ ðîñëèííî¿ ñè-
ðîâèíè [1, 3]. Âèâ÷åííþ óìîâ ïðîöåñó
çáåð³ãàííÿ ðîñëèííî¿ ñèðîâèíè ïðèñâÿ-
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(Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ òà
îòðèìàííÿ ñèðîâèíè ãàðàíòîâàíî¿ ÿêîñò³.

Ìåòîäè òà ìåòîäèêè äîñë³äæåíü.
Ó äîñë³äæåíí³ âèêîðèñòîâóâàëè ñòåâ³þ,
âèðîùåíó â Äåðæàâíîìó ï³äïðèºìñòâ³
«Àãðîô³ðìà «Âåñèë³íîâêà»». Ñòåâ³þ
ï³ñëÿ ñêîøóâàííÿ ïðîìèâàëè âîäîþ ³
ñóøèëè â òåïëèö³ òà êîíâåêòèâí³é ñó-
øàðö³. Äîñë³äæåííÿ ç ñóø³ííÿ ñòåâ³¿ ó
êîíâåêòèâí³é ñóøàðö³ ïðîâîäèëè ñï³ëüíî
ç â÷åíèìè ²íñòèòóòó òåõí³÷íî¿ òåïëîô³çè-
êè ÍÀÍ Óêðà¿íè çà ð³çíî¿ òåìïåðàòóðè:
40, 60 ³ 80 °Ñ. ×îòèðè çðàçêè ï³ñëÿ àíà-
ë³çó íà â³äïîâ³äí³ñòü çàêëàëè íà çáåð³-
ãàííÿ çà îïòèìàëüíèìè óìîâàìè: âîëî-
ãîâì³ñò ïîâ³òðÿ 16-18%, òåìïåðàòóðà –
íå á³ëüøå 16 °Ñ. Çðàçêè çáåð³ãàëè ó êàð-
òîííèõ ÿùèêàõ ó äîáðå ïðîâ³òðþâàíîìó
ïðèì³ùåíí³.

Â³äá³ð ïðîá äëÿ âèçíà÷åííÿ ïîêàç-
íèê³â ÿêîñò³ çä³éñíþâàëè çã³äíî ìåòîäè÷-
íèõ ðåêîìåíäàö³é ç êðèòåð³¿â îö³íêè
ÿêîñò³ ëèñòÿ ñòåâ³¿ (Stevia rebaudiana
Berton³) ñóøåíî¿ ÿê ñèðîâèíè äëÿ ïî-
äàëüøîãî âèêîðèñòàííÿ ó õàð÷îâ³é ïðî-
ìèñëîâîñò³ [7]. Âèçíà÷åííÿ âì³ñòó ðå÷î-
âèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â çä³éñíþâà-
ëè çã³äíî ÒÓ Ó 15.8-31591453-002:2005
«Äîáàâêè áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå. Ñèðî-
ïû ñòåâèè ñ ôèòîýêñòðàêòàìè. Òåõíè÷åñ-
êèå óñëîâèÿ», ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî
êîìïëåêñó – çà âäîñêîíàëåíèì ìåòîäîì
êîìïëåêñîóòâîðåííÿ [6].

Ðåçóëüòàòè äîñë³äæåíü. Ïðè çáå-
ð³ãàíí³ â ëèñòîâîìó àïàðàò³ â³äáóâàþòü-
ñÿ á³îõ³ì³÷í³ ïðîöåñè, ùî âèêëèêàþòü
çì³íè êîìïîíåíòíîãî ñêëàäó ñèðîâèíè.
Ñòâîðåííÿ íåíàëåæíèõ óìîâ çáåð³ãàííÿ
âèêëèêàº íåáàæàíèé ïðîöåñ äëÿ âèðîá-
íèêà – ïñóâàííÿ ñèðîâèíè, ùî ïîã³ðøóº
òîâàðíó ÿê³ñòü ñèðîâèíè, îñîáëèâî îð-
ãàíîëåïòè÷í³ âëàñòèâîñò³. Ïðè ñòâîðåíí³
íàëåæíèõ óìîâ çáåð³ãàºòüñÿ òîâàðíà
ÿê³ñòü ñèðîâèíè, ³ á³îõ³ì³÷í³ ïðîöåñè, ùî
ïðîò³êàþòü ï³ä ÷àñ çáåð³ãàííÿ, ÷àñòêîâî
çì³íþþòü ô³çèêî-õ³ì³÷í³ âëàñòèâîñò³ ñè-
ðîâèíè äëÿ çàáåçïå÷åííÿ íåîáõ³äíîãî
«äèõàííÿ» ëèñòîâîãî àïàðàòó.

Ó ðîáîò³ âèâ÷àëè âïëèâ ïðîöåñó ñó-
ø³ííÿ íà çäàòí³ñòü ñèðîâèíè çáåð³ãàòè
îñíîâí³ á³îëîã³÷íî-ö³íí³ ðå÷îâèíè íàâ³òü
çà «³äåàëüíèõ óìîâ» çáåð³ãàííÿ. Îòðè-
ìàí³ åêñïåðèìåíòàëüí³ çðàçêè ëèñòÿ
ñòåâ³¿ (Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿
çà òåìïåðàòóð ñóø³ííÿ 30 °Ñ (çðàçîê 1)
40 °Ñ (çðàçîê 2), 60 °Ñ (çðàçîê 3) òà 80
°Ñ (çðàçîê 4) °Ñ [4], çáåð³ãàëè âïðîäîâæ
ðîêó. Ïðè äîòðèìàíí³ îïòèìàëüíèõ óìîâ,
íå çì³íþâàëèñü ñìàêî-àðîìàòè÷í³ âëàñ-
òèâîñò³ 1-3 çðàçê³â ëèñòÿ ñòåâ³¿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿. Ó çðàçêó 4
ï³ñëÿ 6 ì³ñÿö³â çáåð³ãàííÿ â³äáóâàëàñü

çì³íà çîâí³øíüîãî âèãëÿäó â³ä çåëåíîãî
äî òåìíî-çåëåíîãî, ùî ãîâîðèòü ïðî
ñõèëüí³ñòü ïåðåñóøåíîãî çðàçêà äî ïî-
ã³ðøåííÿ ïîêàçíèê³â ÿêîñò³. Êð³ì òîãî, â
äàíîìó çðàçêó (4) çá³ëüøóºòüñÿ âì³ñò
ïîáóð³ëîãî ëèñòêà íà 25%. Â óñ³õ çðàç-
êàõ, çà äîòðèìàííÿ îïòèìàëüíèõ óìîâ
çáåð³ãàííÿ âïðîäîâæ ðîêó, áóëè â³äñóòí³
ëèñòÿ ³ç ïë³ñíÿâîþ àáî ãíèëëþ.

Îäíèì ³ç ïîêàçíèê³â, ùî ìîæå îõà-
ðàêòåðèçóâàòè âïëèâ ñóø³ííÿ íà ñòðóê-
òóðíó çäàòí³ñòü ëèñòÿ, º êðèõê³ñòü. Äëÿ
âèçíà÷åííÿ äàíîãî ïîêàçíèêà íàìè çàï-
ðîïîíîâàíî ââåñòè ïîêàçíèê ÿêîñò³ –
êîåô³ö³ºíò êðèõêîñò³ ëèñòêà, òîáòî ïîêàç-
íèêà, ùî âèçíà÷àº ñòðóêòóðíó çäàòí³ñòü
ëèñòîâîãî àïàðàòó, ïðèäàòí³ñòü äî òðè-
âàëîãî çáåð³ãàííÿ, ùî õàðàêòåðèçóº
åôåêòèâí³ñòü ïðîöåñó ñóø³ííÿ ëèñòÿ [7].
Çã³äíî îòðèìàíèõ äàíèõ (ðèñ. 1), ìåíøó
êðèõê³ñòü ìàþòü ëèñòÿ ²-²²² çðàçê³â, òîáòî
çðàçêè, ÿê³ ñóøèëèñü çà òåìïåðàòóð 30-
60 °Ñ. Öå ïîêàçóº ì³öí³ñòü ëèñòîâîãî
àïàðàòó â ñóõîìó ñòàí³ òà ïåðñïåê-
òèâí³ñòü ¿õ âèêîðèñòàííÿ ó ö³ëîìó âèãëÿä³.

Ëèñòîê, ùî ìàº ï³äâèùåíèé êî-
åô³ö³ºíò êðèõêîñò³, âòðà÷àº ïðîòÿãîì
äâîõ ì³ñÿö³â çáåð³ãàííÿ áëèçüêî 80%
åô³ðíî¿ îë³¿, ùî ïîã³ðøóº çáåð³ãàííÿ íå
ò³ëüêè ñèðîâèíè, à é îòðèìàíîãî ³ç ëèñò-
êà ñòåâ³¿ êîíöåíòðàòó. ßê áóäü-ÿêèé æè-
âèé îðãàí³çì, ëèñòÿ ñòåâ³¿ – «äèõàº». Ï³ä
äèõàííÿì ðîçóì³þòü ïðîöåñ ïîâíîãî ðîç-
ùåïëåííÿ ãëþêîçè ï³ä ÷àñ ïîãëèíàííÿ
êèñíþ ³ âèä³ëåííÿ äâîîêñèäó âóãëåöþ òà
âîäè. ²íòåíñèâí³ñòü äèõàííÿ çàëåæèòü
ïåðåâàæíî â³ä ìàñîâî¿ ÷àñòêè âîëîãè é
ñïðè÷èíþºòüñÿ çà ðàõóíîê àêòèâíîñò³
ôåðìåíò³â ëèñòîâîãî àïàðàòó. Ïðîöåñ

Ðèñ. 1. Çì³íà êîåô³ö³ºíòó êðèõ-
êîñò³ ëèñòÿ ñòåâ³¿ (Stev³a rebaud³ana
Berton³), ñóøåíî¿ âïðîäîâæ çáåð³ãàííÿ
çàëåæíî â³ä òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ: 1-
30 °Ñ, 2- 40 °Ñ, 3- 60 °Ñ, 4 – 80 °Ñ.
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äèõàííÿ ÿâëÿº ñîáîþ, ó ïåâíîìó ðî-
çóì³íí³, «ëàíöþãîâó ðåàêö³þ». Ìàñîâà
÷àñòêà âîëîãè, ùî âèâ³ëüíÿºòüñÿ, òà çðî-
ñòàííÿ ê³ëüêîñò³ åíåðã³¿ àêòèâ³çóº
ä³ÿëüí³ñòü ôåðìåíò³â ³ â äåê³ëüêà ðàç³â
ï³äâèùóº ³íòåíñèâí³ñòü äèõàííÿ [5].

Âèâ÷åííÿ çì³íè ìàñîâî¿ ÷àñòêè âî-
ëîãè â³ä òðèâàëîñò³ çáåð³ãàííÿ ïîêàçàíî
íà ðèñ. 2, êðèâ³ ÿêîãî ïîêàçóþòü âïëèâ
óìîâ ñóø³ííÿ ëèñòîâîãî àïàðàòó. Âçàº-
ìîä³ÿ ìîëåêóë âîäè â ñèñòåì³ á³îëîã³÷-
íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí ëèñòîâîãî àïàðàòó
çàáåçïå÷óº ïåâí³ âëàñòèâîñò³, îñíîâíîþ
ç ÿêèõ º ôîðìóâàííÿ (â ïðîöåñ³ âèðîùó-
âàííÿ) ³ ï³äòðèìêà (â ïðîöåñ³ çáåð³ãàí-
íÿ) òóðãîðó ëèñòîâîãî àïàðàòó. Ìîëåêó-
ëè âîäè íåâåëèê³, òîìó ìàþòü çíà÷íèé
äèïîëüíèé ìîìåíò íà îäèíèöþ ïîâåðõí³,
í³æ ìîëåêóëè ³íøèõ ðå÷îâèí, ùî ï³äâè-
ùóº ð³âåíü ¿¿ àáñîðáö³¿ ïîëÿðíèìè ðå÷î-
âèíàìè [1, 9]. Çðàçîê 4 íàéá³ëüøå âòðà-
÷àº âîëîãè âïðîäîâæ çáåð³ãàííÿ ³, òèì
ñàìèì, ÿê ïîêàçóþòü äîñë³äæåííÿ
(ðèñ.1), ñõèëüíèé äî ï³äâèùåííÿ êðèõ-
êîñò³ òà âòðàòè òîâàðíî¿ ÿêîñò³.

Ëèñòÿ ìàþòü êàï³ëÿðíî-ïîðèñòó
ñòðóêòóðó òà âèÿâëÿþòü ïåâíó ã³ãðîñ-
êîï³÷í³ñòü. Äëÿ ï³äòðèìàííÿ òóðãîðó ëè-
ñòÿ àäñîðáóº ÷àñòèíó âîëîãè ç ïîâ³òðÿ.
Íàäì³ðíà àäñîðáö³ÿ âîëîãè ïðèçâîäèòü
äî ï³äâèùåííÿ ³íòåíñèâíîñò³ çàïàõó,
îêèñíåííÿ ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî êîì-
ïëåêñó, à, çãîäîì, é äî íåáàæàíîãî ïðî-
öåñó – çàãíèâàííÿ.

Çì³íà ô³çèêî-õ³ì³÷íîãî ñêëàäó çà ðå-
÷îâèíàìè äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â òà
ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó á³ëüø ïîâíî
â³äîáðàçèòü åôåêòèâí³ñòü çáåð³ãàííÿ
çðàçê³â ñóøåíèõ çà ð³çíèõ òåìïåðàòóðíèõ
óìîâ. Âïëèâ ñóø³ííÿ íà çì³íó òàêîãî ïî-
êàçíèêà, ÿê âì³ñò ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ
ãë³êîçèä³â (ÐÄÃ), ïðåäñòàâëåíî íà ðèñ. 3.

Âïðîäîâæ ðîêó çáåð³ãàííÿ
íàéá³ëüø³ âòðàòè ðå÷îâèí äèòåðïåíî-
âèõ ãë³êîçèä³â (5,5%) ìàº çðàçîê 4. Òà-
êèì ÷èíîì, ïðîâåäåíèé àíàë³ç ïîêàçóº,
ùî áëèçüêî 4% ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ
ãë³êîçèä³â âèòðà÷àºòüñÿ âïðîäîâæ çáå-
ð³ãàííÿ çðàçê³â 1-3.

Ðå÷îâèíè ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó
áåðóòü àêòèâíó ó÷àñòü ñï³ëüíî ³ç á³ëêî-
âèìè òà íåá³ëêîâèìè ðå÷îâèíàìè ó ôóí-
êö³îíàëüíîìó ñòàí³ êë³òèí ëèñòêà [9].
Âàæëèâîþ çäàòí³ñòþ ðå÷îâèí ôëàâàíî¿-
äíîãî êîìïëåêñó º ¿õíÿ âèñîêà åëåêòðî-
äîíàðíà àêòèâí³ñòü, ùî ñïðèÿº ï³ä ÷àñ
äèõàííÿ ëèñòîâîãî àïàðàòó ïðèéìàòè
ó÷àñòü â á³îõ³ì³÷íèõ ðåàêö³ÿõ. Ïðåäñòàâ-
ëåí³ ðåçóëüòàòè (ðèñ. 4) ïîêàçóþòü àêòèâ-
íó ó÷àñòü äàíèõ ñïîëóê ó ïðîöåñ³ äèõàí-
íÿ, ùî çàáåçïå÷óº âèêîðèñòàííÿ äî 7%
ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó.

Çà ë³òåðàòóðíèìè äàíèìè [8], çìåí-
øåííÿ ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåê-
ñó ìîæå äîñÿãàòèñÿ çà ðàõóíîê îêèñíåí-
íÿ ðîñëèííèìè ïåðîêñèäàçàìè ãë³êîçè-
ðîâàíèõ ïîõ³äíèõ ôëàâàíî¿ä³â, òàêèõ ÿê
êâåðöåòèí àáî ðóòèí. Êâåðöåòèí ìàº
ã³äðîêñèëüí³ ãðóïè ïðè 3 ³ 4 âóãëåöåâîìó
àòîìàõ, ÿê³ çâ’ÿçàí³ ³ç çàëèøêàìè ãëþêî-
çè, ³ ñõèëüíèé äî îêèñíåííÿ òà íå çì³íþº

Ðèñ. 2. Çì³íà âì³ñòó ìàñîâî¿ ÷àñòêè âîëîãè ó ëèñòêàõ ñòåâ³¿ (Stev³a rebaud³ana
Berton³) ñóøåíî¿ âïðîäîâæ çáåð³ãàííÿ çàëåæíî â³ä òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ: 1- 30 °Ñ,
2- 40 °Ñ, 3- 60 °Ñ, 4 – 80 °Ñ.

Ðèñ. 3. Çì³íà âì³ñòó ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â ó ëèñòêàõ ñòåâ³¿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ âïðîäîâæ çáåð³ãàííÿ çàëåæíî â³ä òåìïåðàòóðè ñóø³í-
íÿ: 1- 30 °Ñ, 2- 40 °Ñ, 3- 60 °Ñ, 4 – 80 °Ñ.

Ðèñ. 4. Çì³íà âì³ñòó ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó ó ëèñòêàõ ñòåâ³¿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ âïðîäîâæ çáåð³ãàííÿ çàëåæíî â³ä òåìïåðàòóðè ñóø³í-
íÿ: 1- 30 °Ñ, 2- 40 °Ñ, 3- 60 °Ñ, 4 – 80 °Ñ.
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ñïåêòðàëüíèõ âëàñòèâîñòåé. Öå òàêîæ
äîâåäåíî äîñë³äæåííÿìè â ÓÔ-îáëàñò³
çì³íè ê³ëüê³ñíîãî âì³ñòó ðå÷îâèí ôëàâà-
íî¿äíîãî êîìïëåêñó ïðè çáåð³ãàíí³ (ðèñ.
5). Íåîáõ³äíî çàóâàæèòè, ùî øâèäê³ñòü
îêèñíåííÿ äëÿ ñïîëóêè, ùî ìàº çâ’ÿçîê
³ç çàëèøêàìè ãëþêîçè ïî ã³äðîêñèëó ïðè
4 âóãëåöåâîìó àòîì³, ó 20 ðàç³â ìåíøà,
ïðè 3 âóãëåöåâîìó àòîì³ – â 100 ðàç ìåí-
øà, ïîð³âíÿíî ç îêèñíåííÿì àãë³êîíó. Äàí³
ñïåêòðîìåòðè÷í³ êðèâ³ (ðèñ. 5) õàðàêòå-
ðèçóþòü ïðîöåñ çáåð³ãàííÿ çðàçêó 3,
ÿêèé ìàº êðàù³ ÿê³ñí³ ïîêàçíèêè ³ ìåíø
åíåðãîºìíèé òà ðåñóðñîâèòðàòíèé, í³æ
çðàçêè 1 ³ 2.

Àíàë³ç ñïåêòð³â ïîãëèíàííÿ [4] âè-
òÿæêè ³ç ñòåâ³¿-ñèðîâèíè çà ð³çíîãî òåð-
ì³íó çáåð³ãàííÿ ïîêàçóº, ùî õàðàêòåð
êðèâèõ ³äåíòè÷íèé. Ìàêñèìóìè ïîãëè-
íàííÿ äëÿ âèòÿæêè ³ç ëèñòÿ ñòåâ³¿ çíà-
õîäÿòüñÿ ïðè äîâæèí³ õâèë³ 380 íì ³ 410
íì. Ìàêñèìóìè ñïåêòð³â ïðè 380 íì ó
ïðèñóòíîñò³ õëîðèäó àëþì³í³þ [2, 4] ïî-
êàçóþòü íàÿâí³ñòü ñïîëóê ³ç îðòî- ³ ïå-
ðèîêñèêàðáîí³ëüíèìè ãðóïàìè, äî ÿêèõ
â³äíîñÿòüñÿ ðå÷îâèíè ôëàâàíî¿äíîãî
êîìïëåêñó òà ¿õ ãëþêîçèäè. Íàáëèæåí³
çíà÷åííÿ ñï³ââ³äíîøåííÿ ìàêñèìóì³â
ñïåêòð³â ïîãëèíàííÿ (òàáë. 2) ïîêàçóþòü
îäíàêîâó (³ç íåçíà÷íèì â³äõèëåííÿì)
çì³íó âì³ñòó ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî
êîìïëåêñó â  ñèðîâèí³, ùî ³ëþñòðóº
ð³âíîì³ðí³ñòü ïðîöåñó.

Ïîñò³éíà çì³íà ñï³ââ³äíîøåííÿ
ñïåêòð³â ïðè äîâæèí³ 410 íì, ÿêà õàðàê-
òåðèçóº áàðâí³ ñïîëóêè, ïîêàçóº
ñò³éê³ñòü êîìïëåêñ³â âïðîäîâæ çáåð³ãàí-
íÿ, à ¿õ çìåíøåííÿ º ïðèðîäíèì íåîáõ³-
äíèì ÿâèùåì äëÿ ï³äòðèìàííÿ íàëåæíî¿
ñòðóêòóðè ñóøåíîãî ëèñòêîâîãî àïàðàòó.
Îäíàêîâèé õàðàêòåð êðèâèõ (ìàêñèìóì
440 íì) ïîêàçóº ñò³éê³ñòü äàíèõ ðå÷îâèí,
îòæå, ïðè ¿õ åêñòðàêö³¿ ³ç ñèðîâèíè áóäå
îòðèìàíî êîíöåíòðàò ñò³éêîãî êîëüîðó
âïðîäîâæ äâîõ ðîê³â.

Âèñíîâîê. Õàðàêòåð êðèâèõ âñ³õ
çðàçê³â ïîêàçóº, ùî òåðì³í çáåð³ãàííÿ  3-
9 ì³ñ. – öå ïåð³îä, çà ÿêèé íàéá³ëüø íå-
îáõ³äíèì º ï³äòðèìàííÿ òóðãîðó ëèñòî-
âîãî àïàðàòó ³ âèòðà÷àþòüñÿ â³äïîâ³äí³
ðåñóðñè á³îëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí.  Çðà-
çîê 4 ìàº íàéìåíøèé âì³ñò ðå÷îâèí äè-
òåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â òà ôëàâàíî¿äíîãî
êîìïëåêñó âíàñë³äîê ï³ñëÿçáèðàëüíî¿
îáðîáêè, ùî äîâîäèòü ïðî ï³äâèùåííÿ
òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ ëèñòÿ ñòåâ³¿ äî 80
°Ñ, çàáåçïå÷óº íå ò³ëüêè ñêîðî÷åííÿ òðè-
âàëîñò³ ïðîöåñó, àëå é ïîðóøåííÿ ñòðóê-
òóðè êë³òèí ñàìîãî ëèñòêà, ÿêå âèêëèêàº
÷àñòêîâå «öåìåíòóâàííÿ» îñíîâíèõ á³î-
ëîã³÷íî-ö³ííèõ ðå÷îâèí ³ ï³ä ÷àñ äèõàííÿ
ò³ëüêè ïîã³ðøóº ÿê³ñòü íà 5-7%. Çìåíøåí-
íÿ âì³ñòó ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êî-
çèä³â òà ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó ó äâîõ
³íøèõ çðàçêàõ âèêëèêàíå òàê çâàíèì «äè-
õàííÿì» ëèñòêà, ùî ïðèçâîäèòü äî âèò-
ðà÷àííÿ îäíàêîâî¿ ê³ëüêîñò³ äàíèõ ñïî-
ëóê (4%) ³ º ïðèðîäíî-íåîáõ³äíèì ÿâè-
ùåì äëÿ ï³äòðèìàííÿ òóðãîðó ëèñòîâîãî
àïàðàòó.
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Àíîòàö³ÿ
Âèâ÷åíî çàëåæí³ñòü çáåð³ãàííÿ ëèñòÿ ñòåâ³¿ (Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ â³ä óìîâ ¿¿

ñóø³ííÿ ï³ä ÷àñ ï³ñëÿçáèðàëüíî¿ îáðîáêè. Äîâåäåíî, ùî ïðè çàñòîñóâàíí³ òåìïåðàòóðè ñóø³í-
íÿ 60 °Ñ äîñÿãàºòüñÿ íå ò³ëüêè çìåíøåííÿ òðèâàëîñò³ ïðîöåñó, àëå é ãàðàíòîâàíà ÿê³ñòü ñèðî-
âèíè,ùî ìîæå çáåð³ãàòè á³îëîã³÷íî-ö³íí³ ðå÷îâèíè âïðîäîâæ ðîêó. Âñòàíîâëåíî, ùî ï³ä ÷àñ
çáåð³ãàííÿ âèòðà÷àºòüñÿ îäíàêîâà ê³ëüê³ñòü (áëèçüêî 4%)  ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â òà
ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó äëÿ çàáåçïå÷åííÿ äèõàííÿ ëèñòêà.

Êëþ÷îâ³ ñëîâà: ÿê³ñòü, ëèñòÿ, äèõàííÿ ñóø³ííÿ, çáåð³ãàííÿ.
Àííîòàöèÿ
Èçó÷åíà çàâèñèìîñòü õðàíåíèÿ ëèñòüåâ ñòåâèè (Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóõîé îò óñëî-

âèé å¸ âûñóøèâàíèÿ âî âðåìÿ ïîñëåóáîðî÷íîé îáðàáîòêè. Äîêàçàíî, ÷òî ïðè èñïîëüçîâàíèè
òåìïåðàòóðû âûñóøèâàíèÿ 60 °Ñ äîñòèãàåòñÿ íå òîëüêî óìåíüøåíèå âðåìåíè ïðîöåññà, à
òàêæå ïîëó÷àþò ñûðü¸ ãàðàíòèðîâàííîãî êà÷åñòâà, êîòîðîå ñîõðàíÿåò áèîëîãè÷åñêè-öåííûå
âåùåñòâà íà ïðîòÿæåíèè ãîäà. Óñòàíîâëåíî, ÷òî ïðè õðàíåíèè èñïîëüçóåòñÿ îäèíàêîâîå êîëè-
÷åñòâî (îêîëî 4%) âåùåñòâ äèòåðïåíîâûõ ãëèêîçèäîâ è ôëàâàíîèäíîãî êîìïëåêñà äëÿ îáåñ-
ïå÷åíèÿ äûõàíèÿ ëèñòêà.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: êà÷åñòâî, ëèñòüÿ, äûõàíèå, âûñóøèâàíèå, õðàíåíèå.
Annotation
Studied is the dependence of stevia leaves storage (Stev³a  rebaud³ana berton³) on the conditions

of its desiccation during the postharvest treatment. It is proven that desiccation at the temperature
of 60°C results not only in decrease in the time of process,  but in obtaining of raw material with
guaranteed quality, which preserves biologically valuable substances for a period of one year. It is
established that, while storing, an equal quantity (of about 4%) of substances of diterpene glycosides
and flavonol complex for the leaf respiration process is used.

Ðèñ. 5. Ñïåêòðè ïîãëèíàííÿ âîäíî¿ âèòÿæêè, îòðèìàíî¿ ç ëèñòÿ ñòåâ³¿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿.

Òàáëèöÿ 1.
Õàðàêòåðèñòèêà ñïåêòðîìåòðè÷íèõ êðèâèõ
âì³ñòó ðå÷îâèí ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó
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ÿííàíèëãîïâ³ðòêåïñ

â³ðòêåïñÿííàíèëãîï³íèæâîäèðÏ â³ðòêåïñÿííàíèëãîï³íèæâîäèðÏ â³ðòêåïñÿííàíèëãîï³íèæâîäèðÏ â³ðòêåïñÿííàíèëãîï³íèæâîäèðÏ â³ðòêåïñÿííàíèëãîï³íèæâîäèðÏ

ìí083 ìí083 ìí083 ìí083 ìí083 ìí014 ìí014 ìí014 ìí014 ìí014
1 D1 D/ 2 50,1 60,1
2 D1 D/ 3 41,1 61,1
3 D1 D/ 4 71,1 71,1
4 D1 D/ 5 12,1 02,1


