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Annotation
The research results on background effect

of mineral nutrition and the special features of
varieties on energy productivity of sugar
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Âñòóï. Ïåðñïåêòèâíîþ êóëüòóðîþ
ó ñâ³òîâîìó ïðîñòîð³ º ñòåâ³ÿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³), ÿêó âèêîðèñòîâóþòü
ïåðåâàæíî äëÿ âèðîáíèöòâà âèñîêî-
³íòåíñèâíèõ çàì³ííèê³â öóêðó. Çâàæàþ-
÷è íà ¿¿ âèñîêèé á³îëîã³÷íèé ïîòåíö³àë
ïîñòóïîâî íàáóâàþòü ðîçâèòêó òåõíî-
ëîã³¿ ïåðåðîáêè ëèñòê³â ñòåâ³¿ íà êîí-
öåíòðàò. Çíà÷íó ÷àñòèíó â³ä çàãàëüíîñ-
â³òîâîãî âèðîáíèöòâà ëèñòê³â ñòåâ³¿
(Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ ñüî-
ãîäí³ âèðîáëÿº Êèòàé (áëèçüêî 70%), ÿê³
íå çàâæäè â³äïîâ³äàþòü ñâ³òîâèì âèìî-
ãàì çà ïîêàçíèêàìè ÿêîñò³, ùî ïðèçâî-
äèòü äî óñêëàäíåííÿ òà çäîðîæ÷àííÿ
¿õ ïåðåðîáêè.

Â Óêðà¿í³ âèðîáíèöòâî ñòåâ³¿ òà
ïðîäóêò³â ¿¿ ïåðåðîáêè ìàëîðîçâèíóòå.
Çàãàëüíà ïëîùà ï³ä ïëàíòàö³ÿìè ñòà-
íîâèòü áëèçüêî 15 ãà, ÿê³ çàáåçïå÷óþòü
çà âðîæàéíîñò³ ëèñòêà 2,8 ò/ãà òà çáîðó
âðîæàþ 2 ðàçè â ð³ê âàëîâèé çá³ð 84
òîííè ó ð³ê, ùî, ïðè âì³ñòó ðå÷îâèí äè-
òåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â 11,0%, ñòàíîâèòü
9,24 òîííè ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êî-
çèä³â ó ð³ê. Âðàõîâóþ÷è, ùî â 2010 ð.
ªâðîïåéñüêèì îô³ö³éíèì îðãàíîì ç õàð-
÷îâî¿ áåçïåêè (EFSA) âñòàíîâëåíî äî-
ïóñòèìå äîáîâå ñïîæèâàííÿ 4 ìã/êã
âàãè ò³ëà/äîáó äëÿ äîðîñëèõ ³ ä³òåé òà
âðàõîâóþ÷è íàãàëüíó ïîòðåáó ëþäåé
õâîðèõ íà ð³çí³ ôîðìè öóêðîâîãî ä³àáå-
òó, ÿêèõ îô³ö³éíî çàðåºñòðîâàíî 1 250
òèñ. îñ³á, òî òàêèé îáñÿã âèðîáëåíîãî
ëèñòêà ñòåâ³¿ â Óêðà¿í³ ìîæå çàäîâîëü-
íèòè ïîòðåáó íà 90%.

ßê³ñòü ëèñòêà ñòåâ³¿ (Stev³a
rebaud³ana Berton³) ñóøåíî¿ âèçíà÷àºòü-
ñÿ íå ò³ëüêè çîâí³øí³ì âèãëÿäîì, àëå é,
íàñàìïåðåä, çáåðåæåííÿì ìàêñèìàëüíî
ìîæëèâîãî âì³ñòó á³îëîã³÷íî ö³ííèõ ðå-
÷îâèí (ðå÷îâèíè äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â
³ ôëàâàíî¿äè, åô³ðí³ îë³¿, àì³íîêèñëîòè,
ìàêðî- òà ì³êðîåëåìåíòè, òîùî). Åôåê-
òèâí³ñòü çáåð³ãàííÿ çàëåæèòü â³ä ï³ñëÿç-
áèðàëüíî¿ îáðîáêè âèðîùåíî¿ ðîñëèíè ³
íàñàìïåðåä â³ä åôåêòèâíîñò³ îäíîãî ³ç
îñíîâíèõ ¿¿ ïðîöåñ³â – ñóø³ííÿ.
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Àíàë³ç ë³òåðàòóðíèõ äæåðåë. Ñó-
ø³ííÿ, ÿê â³äîìî, öå íàéá³ëüø ïîøèðå-
íèé òà äàâí³é ñïîñ³á ï³ñëÿçáèðàëüíî¿
îáðîáêè ñòåâ³¿. Ç ðîçâèòêîì àãðàðíîãî
ñåêòîðó ³ íàóêîâîãî ñåãìåíòó ùîäî çà-
áåçïå÷åííÿ âèñîêîÿê³ñíîþ ñèðîâèíîþ
õàð÷îâî¿ ³ ôàðìàöåâòè÷íî¿ ãàëóçåé ðîç-
âèâàëèñü òåîðåòè÷í³ òà ïðàêòè÷í³ îñíî-
âè ñóø³ííÿ ðîñëèííî¿ ñèðîâèíè. Òåîðå-
òè÷íèì òà ïðàêòè÷íèì àñïåêòàì ñóø³í-
íÿ êîëî¿äíèõ òà êàï³ëÿðíî-ïîðèñòèõ
ìàòåð³àë³â ïðèñâÿ÷åí³ ïðàö³: Í. Àáó-
Õàííàìà, Â.À. Àíäðººâà, Â.ª. Áàáåíêî,
Ð. Áîãåðñà, Í.². Áîðäå, Â.Î. Âîéñêîá³é-
í³êîâà, Ñ.Ø. Ãàäæèºâà, Í.²., Ãàìàþíî-
âà, À.Ñ. Ã³íçáóðãà, Ì.À. Ãðèøèíà, Å.².
Ãóéãî, Ñ. Ãóòà, À.À. Ãóõìàíà, À.À. Äî-
ëèíñüêîãî, Ñ.Ñ. Çàáðîäñüêîãî, Ä.Ñ.
²çáàñàðîâà, Ì.Ô. Êàçàíñüêîãî, Ñ. Êîõà,
Ë. Êðàêåðà, ².Ò. Êðåòîâà, Ñ. Êóºðî-àíä-
ðàéäå, Â. Ìàëòð³, Ä. Ì³ëºðà, Ä. Ëàíæà,
À.Â. Ëèêîâà, Ë.À. Ì³íóõ³íà, Â.². Ïîïîâà,
Æ.Î. Ïåòðîâî¿, Þ.Ô. Ñíºæê³íà, ².À. Õåé-
ñà ³ Àéõíåðà òà áàãàòüîõ ³íøèõ â÷åíèõ
ñâ³òó.

Ñóø³ííÿ – öå åíåðãîºìíèé ïðîöåñ.
Ïðè âèðîáíèöòâ³ ñèðîâèíè ë³êàðñüêèõ
òðàâ, à òàêîæ ñòåâ³¿ (Stevia rebaudiana
Bertoni), çàçâè÷àé âèêîðèñòîâóþòü ïðè-
ðîäí³é ñïîñ³á ñóø³ííÿ (íà ñîíö³, ïî-
â³òðÿíî-ò³íüîâèé, òîùî), ÿêèé åôåêòèâ-
íèé äëÿ äð³áíèõ ôåðìåðñüêèõ ãîñïî-
äàðñòâ. Ñóø³ííÿ ó ïðèðîäíèõ óìîâàõ –
öå äîâãîòðèâàëèé ïðîöåñ. Ïðè öüîìó
òåìïåðàòóðà ñåðåäîâèùà íåïîñò³éíà,
ùî íå çàâæäè çàáåçïå÷óº íàëåæí³ ïî-
êàçíèêè ÿêîñò³ ñèðîâèí³ [ñ.3, 6]. Ïðè âè-
ðîáíèöòâ³ çíà÷íîãî (ïðîìèñëîâîãî) îá-
ñÿãó ë³êàðñüêèõ òðàâ òà ñòåâ³¿ ó ôåð-
ìåðñüêèõ ãîñïîäàðñòâàõ âèêîðèñòî-
âóºòüñÿ øòó÷íèé ñïîñ³á ñóø³ííÿ (ó òåï-
ëèö³ àáî ñóøàðö³). Çàñòîñóâàííÿ ñóøàð-
êè äîçâîëÿº ñêîðîòèòè òðèâàë³ñòü ïðî-
öåñó òà îòðèìàòè ëèñòêè ãàðàíòîâàíî¿
ÿêîñò³ [ñ. 1, 5]. Ñë³ä â³äì³òèòè, ùî ñóø³-
ííÿ ó ñóøàðêàõ ùå íåäîñòàòíüî âèâ÷å-
íèé ñïîñ³á îòðèìàííÿ ñèðîâèíè âèñî-
êî¿ ÿêîñò³ íàâ³òü ó ðîçâèíóòèõ êðà¿íàõ.

Ìåòîþ ðîáîòè º ñòâîðåííÿ ñó÷àñ-
íîãî åôåêòèâíîãî ñïîñîáó ñóø³ííÿ
ñòåâ³¿ (Stev³a rebaud³ana Berton³), ùî
çàáåçïå÷èòü âèðîáíèöòâî ëèñòê³â ãà-
ðàíòîâàíî¿ ÿêîñò³.

Ìåòîäè ³ ìåòîäèêè. Ó äîñë³äæåíí³
ïðîöåñó ñóø³ííÿ ñòåâ³þ âèêîðèñòîâóâà-
ëè, âèðîùåíó íà äîñë³äí³é ä³ëÿíö³ Àã-
ðîô³ðìè «Âåñèë³íîâêà» (Êè¿âñüêà îá-
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ëàñòü), òà åêñïåðèìåíòàëüíèé ñòåíä
êîíâåêòèâíî¿ ñóøàðêè ²íñòèòóòó òåõí³÷-
íî¿ òåïëîô³çèêè ÍÀÍ Óêðà¿íè, ÿêèé îá-
ëàäíàíèé òðüîìà ñóøèëüíèìè êàìåðà-
ìè: îäí³ºþ ãîðèçîíòàëüíîþ (ìîäåëü
«îáäóâêè» - ïàðàëåëüíèé ïîò³ê ïîâ³òðÿ)
òà äâîìà âåðòèêàëüíèìè (ìîäåëü «ïðî-
äóâêè»).

Âèâ÷åííÿ ê³íåòèêè êîíâåêòèâíîãî ñó-
ø³ííÿ çä³éñíþâàëè ñï³ëüíî ³ç â÷åíèìè
²íñòèòóòó òåõí³÷íî¿ òåïëîô³çèêè ÍÀÍ Óê-
ðà¿íè. Â îòðèìàíèõ çðàçêàõ ï³ñëÿ ñóø³í-
íÿ âèçíà÷àëè îðãàíîëåïòè÷í³ ïîêàçíè-
êè [2], âì³ñò ìàñîâî¿ ÷àñòêè âîëîãè [10],
âì³ñò ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â
[11] òà ôëàâàíî¿äíîãî êîìïëåêñó [3].

Ðåçóëüòàòè äîñë³äæåíü. Îñíîâíè-
ìè òåõíîëîã³÷íèìè ïàðàìåòðàìè ïðè
ñóø³íí³ º òðèâàë³ñòü ïðîöåñó ³ åíåð-
ãîºìí³ñòü, ÿê³ âïëèâàþòü íà ÿê³ñí³ ïî-
êàçíèêè òà ñîá³âàðò³ñòü ñèðîâèíè. Ðå-
æèì ñóø³ííÿ ï³äáèðàëè çà îñíîâíèìè
êðèòåð³ÿìè: òåìïåðàòóðà òà øâèäê³ñòü
ðóõó ïîâ³òðÿ. Øâèäê³ñòü ðóõó ïîâ³òðÿ, ÿê
ïîêàçàëè ïðîâåäåí³ íàìè äîñë³äæåííÿ,
íèæ÷å 1,5 ì/ñ íå çàáåçïå÷óº â ïîâí³é
ì³ð³ çä³éñíåííÿ ïðîöåñó ñóø³ííÿ. Ïðè
çá³ëüøåíí³ øâèäêîñò³ ðóõó ïîâ³òðÿ
á³ëüøå 2,5 ì/ñ, ïðîöåñ ñóø³ííÿ ëèñòê³â
íåìîæëèâî çä³éñíèòè. Çðàçêè ñòåâ³¿ ñó-
øèëè ó ñóøàðö³ çà òåìïåðàòóð 40, 60 ³
80 °Ñ, çà øâèäêîñò³ ðóõó ïîâ³òðÿ 1,5-2,5
ì/ñ äî âì³ñòó ìàñîâî¿ ÷àñòêè âîëîãè 7-
9%. Ê³íåòèêà ñóø³ííÿ ïðåäñòàâëåíà íà
ðèñ. 1.

Ê³íåòèêà ñóø³ííÿ ëèñòê³â ñòåâ³¿
(Stevia rebaudiana Berton³) â ñóøàðö³
(ðèñ. 1 à) çà ð³çíèõ òåìïåðàòóð ïðîöåñó
ïîêàçóº ïåðñïåêòèâí³ñòü âèêîðèñòàííÿ
òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ 80 °Ñ. Òðèâàë³ñòü
ñóø³ííÿ ïðè äàí³é òåìïåðàòóð³ ñòàíî-
âèòü 52 ãîäèíè. Âîëîãîâì³ñò ñóøèëüíî-
ãî àãåíòó íàéá³ëüøå âïëèâàº íà ³íòåí-
ñèâí³ñòü ñóø³ííÿ íà ïî÷àòêîâ³é ñòàä³¿
ïîñò³éíî¿ øâèäêîñò³ ñóø³ííÿ, ïðè öüî-
ìó çíèæåííÿ âîëîãîâì³ñòó â³ä 20 äî 10
ã/êã ñóõîãî ïîâ³òðÿ, ùî çàáåçïå÷óº ï³äâè-
ùåííÿ øâèäêîñò³ ïðîöåñó â 1,2 ðàçà
(ðèñ. 1 á, êðèâà 3). Ïðè çá³ëüøåíí³ âî-
ëîãîâì³ñòó òåïëîíîñ³ÿ ïåð³îä ïîñò³éíî¿
ñóøêè çá³ëüøóºòüñÿ ³ ê³ëüê³ñòü âèïàðå-
íî¿ âîëîãè â öåé ïåð³îä ïðîïîðö³éíî
çá³ëüøóºòüñÿ. ²ç ïîäàëüøèì âèëó÷åí-
íÿì âîëîãè ³ç ñèðîâèíè ñòóï³íü âïëèâó
öüîãî ïàðàìåòðó íà ³íòåíñèâí³ñòü çíè-
æóºòüñÿ [ñ. 32, 9]. Òîáòî â³äáóâàºòüñÿ
îáìåæåííÿ øâèäêîñò³ äèôóç³¿ âîëîãè ³ç
ëèñòêà (ðèñ. 1 á êðèâà 3). Ïîì³ðíà
øâèäê³ñòü ñóø³ííÿ (ðèñ. 1 á, êðèâà 1) ³
ñïðèÿº çíà÷í³é òðèâàëîñò³ ïðîöåñó –
190 õâèëèí.

Â³äíîñíèé êîåô³ö³ºíò äèôóç³¿ ñòà-
íîâèòü äëÿ çðàçêó ñóøåíîãî çà òåìïå-
ðàòóðè 40 °Ñ – 0,193, ïðè 60 °Ñ – 0,118,
ïðè 80 °Ñ – 0,121. Ð³çêèé õàðàêòåð çì³íè
â³äíîñíîãî êîåô³ö³ºíòó äèôóç³¿ ïðè 80 °Ñ

ñâ³ä÷èòü ïðî ïî÷àòêîâó àäñîðáö³þ âî-
ëîãè. Îòæå, â³äáóâàºòüñÿ ÷àñòêîâî çâî-
ðîòí³é ïðîöåñ, êîëè ÷àñòèíà âîëîãè
(0,2%) ïîâåðòàºòüñÿ ó ãðàíè÷íèé øàð
ñèðîâèíè [ñ. 21, 1].

Ï³äòðèìêà òåìïåðàòóðè ïðîöåñó â
ñóøàðö³ íà ð³âí³ 40 °Ñ çàáåçïå÷óº îòðè-
ìàííÿ çðàçêó ëèñòêà ñòåâ³¿ íàáëèæåíî-
ãî çà ÿê³ñíèìè ïîêàçíèêàìè äî çðàçêó
îòðèìàíîãî â òåïëèö³ [ñ. 202, 8], ó òîìó
÷èñë³ é òðèâàëîñò³ ïðîöåñó – 8 ä³á. Ïî-
ð³âíÿíî ç òåìïåðàòóðîþ ñóø³ííÿ 40 °Ñ,
çàñòîñóâàííÿ òåìïåðàòóðè 60 °Ñ çàáåç-
ïå÷èòü çìåíøåííÿ òðèâàëîñò³ ïðîöåñó
³ âèòðàò åíåðã³¿ â 2 ðàçè, ïðè 80 °Ñ – â
3,7 ðàçè.

Çà ì³öí³ñòþ ñòðóêòóðè ëèñòêè êðàù³,
ùî îòðèìàí³ ïðè òåìïåðàòóð³ ñóø³ííÿ
40 ³ 60 °Ñ, êîåô³ö³ºíò êðèõòêîñò³ ÿêèõ
ñòàíîâèòü 0,26 ³ 0,28, â³äïîâ³äíî. Çà
òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ 80 °Ñ êîåô³ö³ºíò
êðèõòêîñò³ ëèñòê³â ñòàíîâèòü 0,32. Ïåðø³
äâà çðàçêè ìàþòü çåëåíèé êîë³ð òà âì³ñò
ïîáóð³ëîãî ëèñòêà 2,8-3%. Ïðè ñóø³íí³
80 °Ñ ³ âíàñë³äîê ÷àñòêîâî¿ àäñîðáö³¿
âîäè ó ãðàíè÷íîìó øàð³ ëèñòê³â
çá³ëüøèâñÿ âì³ñò ïîáóð³ëîãî ëèñòêà äî
5,2%  (òàáë. 1). Öå òàêîæ âïëèíóëî é íà
³íòåíñèâí³ñòü êîëüîðó ëèñòê³â, ÿê³ ñòà-
ëè òåìí³øèìè, í³æ ïåðø³ äâà çðàçêè.

Çìåíøåííÿ âì³ñòó ðå÷îâèí äèòåð-
ïåíîâèõ ãë³êîçèä³â ³ç çá³ëüøåííÿì òåì-
ïåðàòóðè ñóø³ííÿ ñâ³ä÷èòü ïðî ÷àñòêî-
âå «öåìåíòóâàííÿ» ïåâíî¿ ÷àñòèíè

êë³òèí, ùî, â ðåçóëüòàò³, óíåìîæëèâëþº
âèëó÷åííÿ ç íèõ ãë³êîçèä³â.  Çá³ëüøåí-
íÿ òåìïåðàòóðè ñóø³ííÿ çíèæóº âì³ñò
ðå÷îâèí äèòåðïåíîâèõ ãë³êîçèä³â íà 1,6
òà 5,3%, â³äïîâ³äíî.

Âàæëèâèì êðèòåð³ºì îö³íêè ÿêîñò³
ëèñòê³â ñòåâ³¿ º âì³ñò ðå÷îâèí ôëàâà-
íî¿äíîãî êîìïëåêñó. Ðå÷îâèíè ôëàâà-
íî¿äíîãî êîìïëåêñó º ïðèðîäíèìè ôå-
íîëüíèìè ñïîëóêàìè ðîñëèííîãî ïî-
õîäæåííÿ, ÿê³ âèÿâëÿþòü á³îëîã³÷íó àê-
òèâí³ñòü: àíòèîêñèäàíòíó, ôîòîïðîòåê-
òîðíó, àíòèðàäèêàëüíó, àíòèáàêòåð³àëü-
íó, ïðîòèâèðóñîâó, ñóäèííîðîçøèðþþ-
÷ó [ñ. 1035, 7]. ßê ïîêàçàëè ðåçóëüòàòè
àíàë³çó, ³ç ï³äâèùåííÿì òåìïåðàòóðè
â³ä 40 äî 60 °Ñ ¿õ ê³ëüê³ñòü çá³ëüøèëàñü
íà 8,1%, ùî ñâ³ä÷èòü ïðî ³íòåíñèâíèé
ïåðåõ³ä ³ç îáîëîíîê êë³òèí íà ïî÷àòêó
ñóø³ííÿ.

Íà óäîñêîíàëåíèé ñïîñ³á ï³ñëÿçáè-
ðàëüíî¿ îáðîáêè ëèñòê³â ñòåâ³¿ îòðèìàíî
ïàòåíò Óêðà¿íè íà êîðèñíó ìîäåëü [4].

Âèñíîâîê. Âñòàíîâëåíî, ùî êîí-
âåêòèâíå ñóø³ííÿ º ïåðñïåêòèâíèì ñïî-
ñîáîì äëÿ ïðîìèñëîâîãî âèðîáíèöòâà
ëèñòêà ñòåâ³¿ (Stevia rebaudiana Berton³)
ñóøåíîãî ãàðàíòîâàíî¿ ÿêîñò³. Çà øâèä-
ê³ñòþ âèëó÷åííÿ âîëîãîâì³ñòó ³ç ëèñò-
êîâîãî àïàðàòó, òðèâàë³ñòþ ïðîöåñó ñó-
ø³ííÿ òà íà îñíîâ³ îö³íêè ÿêîñò³ îòðè-
ìàíèõ çðàçê³â âèçíà÷åíî îïòèìàëüíèé
ðåæèì ñóø³ííÿ: òåìïåðàòóðà - 60 °Ñ,
øâèäêîñò³ ðóõó ïîâ³òðÿ 1,5-2,5 ì/ñ.

Ðèñ. 1. Çàëåæí³ñòü âïëèâó âîëîãîâì³ñòó òåïëîíîñ³ÿ íà òðèâàë³ñòü ñóø³í-
íÿ ñòåâ³¿ (à) òà øâèäêîñò³ ñóø³ííÿ â³ä âîëîãîâì³ñòó òåïëîíîñ³ÿ (á): 1 – 40 °Ñ, 2
– 60 °Ñ, 3 – 80 °Ñ

à

á
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Àíîòàö³ÿ
Âèâ÷åíî ê³íåòèêó ñóø³ííÿ ëèñòê³â ñòåâ³¿ çà ð³çíèõ òåìïåðàòóð. Íà îñíîâ³ îòðèìà-

íèõ çðàçê³â íà â³äïîâ³äí³ñòü ïîêàçíèêàì ÿêîñò³ âñòàíîâëåíî îïòèìàëüíèé ðåæèì êîíâåê-
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Àííîòàöèÿ
Èçó÷åíî êèíåòèêó ñóøêè ëèñòêîâ ñòåâèè ïðè ðàçíûõ òåìïåðàòóðàõ. Íà îñíîâå îöåí-

êè ïîëó÷åííûõ îáðàçöîâ íà ñîîòâåòñòâèå ïîêàçàòåëÿì êà÷åñòâà óñòàíîâëåí îïòèìàëü-
íûé ðåæèì êîíâåêòèâíîé ñóøêè: òåìïåðàòóðà 60 ° è ñêîðîñòü ïðîöåññà 2,5 ì/ñ. Èñïîëü-
çîâàíèå äàííûõ óñëîâèé ñóøêè ïîçâîëèò óìåíüøèòü ïðîäîëæèòåëüíîñòü ïðîöåññà â 2
ðàçà è ïîëó÷èòü ëèñòêè ñòåâèè (Stev³a rebaud³ana Berton³) ñóø¸ííûå ãàðàíòèðîâàííîãî
êà÷åñòâà.

Êëþ÷åâûå ñëîâà: ñòåâèÿ, êèíåòèêà, ñóøêà, êà÷åñòâî, óñëîâèÿ.
Annotation
Kinetics of stevià leaves drying has been studied at different temperatures. Based on obtained

samples established are indexes of quality the optimum mode of  drying convection: 60 °C and
process speed of 2.5 m/sec. Tis allows to decrease duration of the process  by half and to obtain dry
stevia leaves (Stev³a rebaud³ana Berton³) of assured quality.

Keywords: stevia, kinetics, drying, quality, terms.
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4-7 ÷åðâíÿ â Êèºâ³ â³äáóëàñÿ
XXVI Ì³æíàðîäíà àãðîïðîìèñëîâà
âèñòàâêà «ÀÃÐÎ-2014» - îäèí ³ç íàé-
ìàñøòàáí³øèõ çàãàëüíîäåðæàâíèõ
çàõîä³â íå ëèøå â Óêðà¿í³, à é ó
Ñõ³äí³é ªâðîï³.

«ÀÃÐÎ-2014» - öå: ïîíàä 900
ó÷àñíèê³â ç 16 êðà¿í. Ïîáóâàëè íà í³é
äåñÿòêè òèñÿ÷ â³äâ³äóâà÷³â, ó ò.÷.
ïåðø³ îñîáè äåðæàâè, êåð³âíèöòâî
ÀÏÊ âñ³õ ðåã³îí³â Óêðà¿íè, òîï-ìå-
íåäæåðè òà ñïåö³àë³ñòè ð³çíèõ
ï³äïðèºìñòâ ÀÏÊ. Îäíà ç îñîáëèâî-
ñòåé öüîãîð³÷íî¿ «Àãðî» - ñïåö³àë³-
çîâàíà âèñòàâêà â³äíîâëþâàëüíèõ
äæåðåë åíåðã³¿  «Á³îïàëèâî 2014», ùî
òàêîæ ç³áðàëà óí³êàëüíó àóäèòîð³þ
ïðåäñòàâíèê³â öüîãî ñåêòîðó é ïðî-
äåìîíñòðóâàëà íîâ³òí³ äîñÿãíåííÿ â
ãàëóç³ åíåðãîçáåðåæåííÿ, âèñîêîòåõ-
íîëîã³÷íå îáëàäíàííÿ òà çàñîáè äëÿ
åôåêòèâíîãî åíåðãîãîñïîäàðþâàííÿ.

Ïî-ñóò³, òåìàòèêà á³îåíåðãåòèêè,
ùî â³äêðèâàº íîâ³ ìîæëèâîñò³ ÀÏÊ
é äàº ³ìïóëüñ ðîçâèòêîâ³ íîâî¿ ãàëóç³
â Óêðà¿í³, ñòàëà îäí³ºþ ç íàéá³ëüø ðå-
çîíàíñíèõ ³ çíà÷óùèõ, îäíå ñëîâî,
«ðîäçèíêîþ» âèñòàâêè.

Øèðîêèé ³íòåðåñ â ó÷àñíèê³â
âèñòàâêè òà â³äâ³äóâà÷³â, çîêðåìà,
âèêëèêàëà åêñïîçèö³ÿ, ÿêó ï³äãîòóâàâ
ëàóðåàò ìèíóëîð³÷íîãî êîíêóðñó
«Àãðî», ùî áóâ óäîñòîºíèé Çîëîòî¿
ìåäàë³ çà âàãîìèé âíåñîê ó ðîçâèòîê
àãðàðíîãî ñåêòîðà Óêðà¿íè â íîì³-
íàö³¿ «Çà ðîçðîáêó çàñàä âèêîðèñòàí-
íÿ ñèðîâèííî¿ áàçè äëÿ ðîçâèòêó á³î-
åíåðãåòèêè», - ²íñòèòóò á³îåíåðãåòè÷-
íèõ êóëüòóð ³ öóêðîâèõ áóðÿê³â
(²ÁÊ³ÖÁ), ÿêèé íèí³ àêòèâíî  íàïðà-
öüîâóº ìàñøòàáíó ïðîãðàìó ùîäî çà-
áåçïå÷åííÿ á³îðåñóðñîì êîìóíàëüíèõ
ãîñïîäàðñòâ Óêðà¿íè.

Öüîãî ðîêó ²íñòèòóò á³îåíåðãå-
òè÷íèõ êóëüòóð ³ öóêðîâèõ áóðÿê³â
ÍÀÀÍ áóâ ïðåäñòàâëåíèé íà Âèñ-
òàâö³ òðüîìà åêñïîçèö³ÿìè: íà ìàé-
äàí÷èêó «Á³îïàëèâî-2014» áóëè ðîç-
ì³ùåí³ ÿñêðàâî îôîðìëåí³ íàìåòè
ë³âîðó÷ â³ä ïåðøîãî ïàâ³ëüîíó, ó ïåð-
øîìó ïàâ³ëüîí³ ó ñêëàä³ Íàö³îíàëü-
íî¿ àêàäåì³¿ àãðàðíèõ íàóê òà íà
ñòåíä³ Ì³í³ñòåðñòâà ÀÏÊ, à òàêîæ –
êîíôåðåíö³ÿ òà êðóãëèé ñò³ë, ïðèñâÿ-
÷åí³ ïðîáëåìàòèö³ é ïåðñïåêòèâàì
íîâî¿ á³îåíåðãåòè÷íî¿ ãàëóç³.

Çðåøòîþ, é íå äèâíî. Óêðà¿íà,
âèõîäÿ÷è ç ñüîãîäí³øí³õ ðåàë³é, ñõî-
æå, îñòàòî÷íî çíàéøëà â³äïîâ³äü íà
çàïèòàííÿ: ³íâåñòóâàòè ÷è í³ â ïðî-
åêòè åíåðãîåôåêòèâíîñò³. Çâè÷àéíî
æ, ³íâåñòóâàòè, çíèæóâàòè ñïîæèâàí-
íÿ ïðèðîäíîãî ãàçó, àêòèâí³øå
çä³éñíþâàòè ïåðåõ³ä íà àëüòåðíàòèâí³
äæåðåëà åíåðã³¿!

²íô. æóðíàëó
«Á²ÎÅÍÅÐÃÅÒÈÊÀ/BIOENERGY»


