HOBA ®UIOJIOI'TA Ne 63 2014

npoctpancts / Ots. pexn.: H. JI. ApytionoBa, U. b. JleBontuna. — M.: SI3b1kn pycckoit kyneTypsl, 2000. — C. 84-92. Ma3zyposa IO. B.
Tunonorus CpefcTB BBIPAKCHUS] MPOCTPAHCTBEHHOM JoKanm3auuu (BeptukanbHas ocb) / 0. B. Masyposa: aBroped. ... kaHm.
¢unon. Hayk: coen. 10.02.20. — M.: Uncturyt nunrsuctiuyeckux uccinenosanuit PAH, 2007. — 32 c. CYM: CnoBHUK yKpaiHCBKOT
moBu: B 11-1u 1./ ron. pen. 1. K. binoxia. — K: Haykosa aymka, 1974. — T. 5. — 840 ¢. CYM: CnoBHuK yKpaiHChKOi MOBH: B 1 1-Tn T. /
ron. pen. L. K. Binogin. — K: HaykoBa mymka, 1975. — T.6. — 832 c. CYM: CnoBHuk ykpaiHchkoi MoBu: B 11-Ti T./ roi. pen.
I. K. Bimonin. — K: HaykoBa mymka, 1972. — T. 3. — 744 c. Vorcuenxo B. /. CxigHOykpaincbka (paszeosnoris / B. /1. Yxuenko. —
JIyrancek: Anbpma-marep, 2003. — 362 c. Yeigh V. JI. 3HaueHue u crpykrypa si3eika / Y. JI. Yelid. — M.: [Iporpecc, 1975. — 432 c.
Bierwisch M. On the grammar of local prepositions / M. Bierwisch // Studia grammatical XXIX: Syntax, Semantik und Lexicon. —
Berlin: Akademie-Verlag Berlin, 1988. — P. 1-65. Brugman C. The Story of Over: Polysemy, Semantics and the Structure of the Lexicon
/ C.Brugman. — New York: Garland, 1988. — 115 p. Evans V. A Glossary of Cognitive Linguistics / V. Evans. — Edinburg: Edinburg
University Press, 2007. — 239 p. Evans V. Rethinking English “Prepositions of Movement”: The Case of To and Through / V. Evans,
A. Tyler /I Adpositions of Movement (Belgian Journal of Linguistics, 18) / H. Cuyckens (Ed.). — Amsterdam: John Benjamins, 2004.
— P.247-270. — http://www9.georgetown.edu/faculty/tyleran/Rethinking %20English%20prepositions%200f%20movement.pdf
Herman D. Spatial Cognition in Natural-Language Narratives / D. Herman // Proceedings of the AAAI Fall Symposium on Narrative
Intelligence. — MenloPark, CA: AAAI Press, 1999. — http://www.cs.cmu.edu/~michaelm/nidocs/Herman.pdf Herskovits A. Space
and the Prepositions in English: Regularities and Irregularities in a Complex Domain / A. Herskovits. — Stanford: University
Microfilms International, 1982. — 293 p. Lakoff G. Over / G. Lakoff // Lakoff G. Women, Fire, and Dangerous Things: What
Categories Reveal about the Mind. — Chicago: Chicago University Press, 1990. — P. 416-461. Langacker R. Grammar and
Conceptualization / R. Langacker. — Berlin—-New York: Walter de Gruyter, 2000. — 427 p. Langacker R. Ten Lectures on Cognitive
Grammar / R. Langacker. — Beijing: Foreign Language Teaching and Research Press, 2007. — 442 p. Martinek S. Opozycja swoj /
obcy w $wiadomos$ci wspodtczesnych rodzimych uzytkownikdéw jezyka i kultury ukrainskiej / S. Martinek // Etnoligwistyka. — Ne 20. —
Lublin: Wydawnictwo UMCS, 2008.— S. 281-296. Merriam-Webster_Online: Dictionary and Thesaurus [EnexkrponHuii pecypc]. —
Pexxum moctymy: http://www.merriam-webster.com/dictionary/ Przybylska R. Polisemia przyimkow polskich w §wietle semantyki
kognitywnej / R. Przybylska. — Krakow: Towarzystwo autorow i wydawcow prac naukowych UNIVERSITAS, 2002. — 608 s.
Sullivan W. J. Space and Time in Russian: A Description of the Locus Prepositions of Russians / W. J. Sullivan. — Menchen: Lincom
Europa, 1998. — 248 p. Tyler A. The Semantics of English Prepositions: Spatial Scenes, Embodied Meaning, and Cognition /
A. Tyler, V. Evans. — Cambridge: Cambridge University Press, 2003. — xii+268 p.

YIAK 811.112.2°373.423:641.5
IMPOXOPOBA I1.B.
(3anopizbkuti HaYIOHAILHUL MEXHIYHUL YHIgepcumem)

KYJIHAPOHIMHM HIMEIIbKOMOBHOI JIAJIEKTHOI KAPTUHHU CBITY

CraTt4 BinOuBae pe3yabTaTH OHOMACIOJNOTIYHOTO aHaNi3y KyTiHApOHIMIB B HIMEIbKiii MOBi. O3HaKOBa 30HA KyJTiHAPOHIMIB €
MIPEICTaBICHOIO MPOCTHMH O3HAKaMH, [0 HAWYACTIIIe BUPAXKAIOTHCS IMEHHUKAMH Ta MPUKMETHUKaMU. OHOMAciONoTiuHa CTPYKTypa
KyJliHapOHIMa BKJIIOYA€ Pi3HI JIEKCHYHI KJIACH O3HaK (TOCyA, Crocid MPHUTOTYBaHHS, KONip, (i3WYHI BIACTUBOCTI, JIOKaTUB,
TEMIIOpPaTHB Ta iH.). HallOiIpIl YacTOTHUMH BHCTYNAIOTH JIOKQTHMBHI, TEMIOpajbHI O3HAKM Ta O3HAKH, LIO BKa3ylOTh Ha CIIOCIO
MIPUTOTYBAaHHS Ta MPOAYKT, 3 IKOTO TOTYEThCS CTPaBa.

Kniouoei cnoea: dianekmua kapmuna ceimy, NiHe60KYIbmMypd, KVIIHAPOHIM.

IIpoxoposa II.B. KyiuHapoHUMBI HeMEUKOSI3bIYHOW IHAJEKTHOH KapTHUHbI MHpa. CTaThsl OTpakaeT pe3y/bTaThl
OHOMACHOJIOTHYECKOTO aHaIH3a KyJHHAPOHHMOB B HEMEIIKOM S3bIKe. 30HA MpPU3HAKa KYIWHAPOHUMOB PENPE3CHTYETCS MPOCTHIMU
MpHU3HAKaMH, KOTOPBIE Yalle BCErO BBIPAKAIOTCS WMEHAMH CYIIECTBHTEIHFHBIMH W IpHiararelbHbIMH. OHOMACHOIOTHYECKas
CTPYKTypa KYJIWHAPOHUMOB BKIIIOYAET pa3MYHBIC JIEKCHYECKHE KJIACCHI MPU3HAKOB (TOCyZAa, CHOCOO MPHUTOTOBIEHHS, IIBET,
(u3nyUecKre CBOICTBA, JIOKATUB, TEMIIOPATHB | Ap.). Hambosee 4acTOTHBIMU SIBIAIOTCS JIOKATHBHBIE M TEMIIOPAJIbHBIEC IPU3HAKA 1
MPU3HAKH, KOTOPBIC YKA3bIBAIOT HA CIIOCOO MPUTOTOBICHUS M MIPOAYKT, U3 KOTOPOTO TOTOBUTCS OJIFOJI0.

Knrouesvie cnosa: ouanekmuas kapmuna mupa, IUHSEOKYIbIMYPA, KYIUHAPOHUM.

Prokhorova P.V. Culinaronym of a German dialect picture of the world. The paper represents results of onomasiological
analysis of German culinaronyms. The feature zone of German culinaronyms is represented by simple feature expressed by noun and
adjective. Onomasiological structure of a culinaronym includes different lexical classes of features (kitchenware, way of cooking,
colour, locative, etc.) The most numerous are features of time and locationas well as the way of cooking and product.

Key words: dialect picture of the world, linguistic culture, culinaronym.

[IpoTarom ocTaHHIX JECATHIIITH MOMITHO aKTHUBI3yBajlacsi po0OOTa 3 BUBYEHHS JIEGKCUKH Ha
MO3HAYEHHS MPOAYKTIB XapuyBaHHs, CTPaB Ta HAIOIB K B €THOJIOTTYHOMY (€THOTpadiuHOMY), TaK 1
JIHTBICTUYHOMY acleKkTax. Ajie KyJiHap OHIMH B HIMEUKOMOBHHUX [IaJ€KTHUX €THOCHIIbHOTaX
BUBYEHI HeJ0CTaTHBO. Tak, B cBOiil npaii b. Hayman nociiinB JeKcHKy Ha O3HAYEHHS MPOYKTIB
XapyyBaHHA Ta CTpaB JMILIE YaCTKOBO, OCKUIBKM aBTOp, OINpAIIOBAB HOMIHAIl JIiTepaTypHOL
HIMEIbKOi MOBH MparHyyu 3’sICyBaTH €TUMOJIOTIIO BiJ] HAWJaBHIIIMX YaciB JI0 Cy4acHOIO CTaHy 1
TIJIBKY MOODKHO 3BEpPHYB yBary Ha JiaJIeKTHI Ha3BM KYJIIHAPOHIMIB MEBHUX HIMELbKOMOBHHUX TPYIl
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[Naumann 1989, c. 254-268].

AKTYyaJbHICTh JaHOI CTAaTTI 3yMOBJIEHa THUM, L0 JlaJe€KTHA JIEKCHMKa Ha IO3HAa4YEeHHs
INPOAYKTIB XapuyBaHHA 1 CTpaB HIMEIbKOMOBHUX ETHOCHUIBHOT J0ci He Oyna 00’€eKToM
CHUCTeMHOro BUBYEHHsS. CIIOBHMKOBUI CKJIaJ A1aJ€KTOHOCIIB TICHO IOB’S3aHMU 13 MarepiaabHOIO
KYJIBTYPOIO HAapOay, TOMY JOCIIDKCHHS HOTO0 BaXJIMBE HE TUIBKM B JIIHTBICTHYHOMY, a WU Y
3arajibHOICTOPUYHOMY aCIHEeKTaXx.

MeTo0 cTaTTi € BUSBICHHS cnenu(iky KOHLENTYyali3alii MOTeHLiaTy HIMEIbKOMOBHHX
HOMIHAIIIH, K1 (PIKCYIOTh TaCTPOHOMIYHY JICKCUKY Y HIMEIIbKOMOBHHX JI1aJIEKTHUX TpyTax.

Peanizanis nmocraBieHoi MeTH nepeadayana po3B’ s;3aHHS TAKUX 3aBIAHb!

- BUSIBJICHHS CTPYKTYPHHUX OCOOJIMBOCTEH O3HAK HIMEIBKUX KYJIIHAPOHIMIB,;

- OMMMC OCHOBHUX JICKCMYHHUX KJACiB O3HAK, II0 BXOJATH 10 OHOMACIOJOTIYHOI CTPYKTYpH
Ha3B CTPasB;

- KJ1acu(iKyBaTH BUBIICHI J1aJIEKTHI HOMEHH 32 JIEKCUKO-CEMAaHTUYHUMU TPYIIaMH;

- 3’siICyBaTH CITIBBIJTHOIIICHHS BJIAcHE JITEPATYpPHHUX 1 MIAJICKTHUX HalMEHYBaHb y Mexkax
JOCIIKYBAHOI TEMaTUYHOI TPYIIN;

- IPOCTEKUTH PO3BUTOK CUHOHIMIT B OKPEMHUX MIKPOrpynax HIMELIbKOMOBHUX €THOCIUIBHOT.

O06’€KTOM 3aIPOITIOHOBAHOTO JOCITI/DKEHHS € JiaJeKTHAa JIGKCHKA, TIOB’s3aHA 31 CBITOM
POCIIMH 1 TBapuH, BUKOPUCTOBYBaHMX JJIsl JIFOJCHKOTO XapuyyBaHHS OKPEMHUX HIMELbKOMOBHUX
€THOCIIUTBHOT.

IIpeamMeToM aaHOro MAOCHIIPKEHHS € Ha3BU IPOAYKTIB XapyyBaHHS, CTpaB Ta HAIOiB,
3acBiUEHI B TIEBHUX HIMEUIKOMOBHHUX JIaJIEKTHUX IpyIax, iXHSI CEMaHTHYHA CTPYKTypa, MOTUBHU
HoOMIHaLi i1 reHesa.

MarepiajioM JOCHiDKCHHS CIyTyBaIM 78 JIaleKTHUX OJWHUIG, BimiOpaHmx i3
JeKcuKkorpadiyHuX JpKepen HiMeUbKUX nianekTiB. byno Bukopucrano 27 mnekcukorpadiyHux
JDKEpeIT: OJTHOMOBHI, IBOMOBHI, CHHOHIMIYHI, TJIyMa4Hi, €TUMOJIOTIYHI, (pa3eosorivHi, JiaJIeKTHi,
KpaiHO3HABYl CIIOBHUKHU Ta JIEKCUKOTpadiuHi peecTpu eNeKTPOHHOro (Gopmary, 10 J03BOJIUIO Y
MaKCHUMAaJIbHO TOBHOMY 0O0Cs31 BIITBOPUTH JIEKCHKOH JOCHTI/KYBAaHOI TEMaTHYHOI TPYymu Yy
HIMELbKOMOBHUX HlaJIEKTaX.

VY xoni mocmipkeHHS OyJ0 3aCTOCOBAHO Taki MeTOAM aHAJI3y: METOJ KOHLENTYaJbHOTO
aHalizy — JUIsl peKOHCTPYKIli KOTHITUBHUX cdep 1HAUBIAyadbHOI YU KOJIEKTUBHOI CBIJOMOCTI, Kl
OTIOCEPEKOBYIOTh (POPMYBAHHSI W YNOPSAKYBaHHS 3HaHb NP0 00 €KTHU AIMCHOCTI Ta pe3ysbTaTh
BHYTPIIIHBOTO Pe(UIEKCHBHOIO JOCBiAY A1aJ€KTOHOCIS, METOJ JIHTBO-reorpadiqHoro aHaiizy —
Uil ineHTUdiKamii MiaJeKTHUX OJMHMIIb; METOJT KOMIIOHEHTHOTO aHalli3y — JJIS PO3MOALLY
CEMAHTUYHOI CTPYKTYPH JOCHIJ)KYBaHUX JialeKTHUX OJUHHUIL Ha MiHIMalbHI 3HAYYIIl
KOMIIOHEHTH; METOJl CITKOBOTO MOJEIIOBAHHS JIEKCUKU — JJIs PEKOHCTPYKUii (parMeHTiB
J1aJleKTHOI KapTUHU CBITY HAa OCHOBI BUSIBJIEHUX KOHUENTYaJbHUX O3HAK.

HaykoBa HoBM3HAa pOOOTH moOJsirae B TOMY, IO JI0 HAyKOBOTO OOITy BBEIEHO HOBHM
(bakTHUHUI NialeKTHUR Martepiai, sKMH paHime (axiBIi CUCTEMHO HE BHBYalu. MapKoBaHO Ta
YTOYHEHO (iKCcaIil0 Ta CEMaHTUKY MJlaJIeKTU3MIB JOCIII)KYBAaHOI TEMAaTHU4YHOI TpYyNU NEBHUX
HIMEIIbKOMOBHHMX €THOCHIJIBHOT.

Ocob6mue mictie B korHiTuBHIN chepi KULTUR / KYJIBTYPA 3aiimMaroTh racTpoHOMIYHI
npedepeHLii HIMEIIbKOMOBHMX MIKPOETHOCIB. BOHHM OXOIUTIOIOTH pi3HI BUAM TacTpPOHOMIT 1
KyJliHapHOro MucreurTBa. Tak, Halmpukiaa, y KyidiHapii MiBI€HHO-3aXiIHOro periony Himeuunnu
BITUYBA€ThCS CWIBHUU BIUTUB (PpaHIy3pKOi KyxHi. baBapcpka KyxHs, 30KkpeMa MIOHXEHCbHKa,
BiJIOMa 4epe3 CBOi M ACHI BUPOOHU, 1110 OOYMOBJIEHO PO3BEIEHHSIM Ha TEPUTOPIi 3eMJIl CHeIialbHUX
Mopia KOpiB Ta M’SICHOI MOPOJM OBEIlb, siIKa Harajaye aHriiicbky [Naumann 1989, c. 10]. Came
ToMy, y TIOpIHTIi TOTYIOTH TPU TOJOBHHUX (PIpMEHI CTpaBU: TIOPIHICHKI KOBOACH 1 COCHUCKH, KPIM
[[bOT0, KapTOIUISIHI KHEAEM, 10 CKJIaJal0ThCs MEPEeBaXXHO 13 CHPOi KapTOIUI, 1 YyJOBI MUPOTH 3
apixmkoBoro ticta [Steger 1982, c. 12].

Topaictio 111Ba0ii €, HanpuKIag, Cym 3 MIIMHIISIMU, CTpaBU 3 MakapoH (Spatzle, Maulhaschen
ta Schupfnudeln). Ile# ¢akT MOXHa MOSCHHTH THM, MO MIBAOCRKHH PETIOH 13 JaBHIX YaciB
BBAXXABCSI OJIHUM 13 OCHOBHHX 3 BUPOIILYBaHHS 36pHOBUX KYJIbTYp, 30KpeMa, MIIeHUIlI. A HasBHICTh
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JOCTaTHBOI KUIBKOCTI OOpOIIHA HE MOIJIO, y CBOIO Uepry, HE IMO3HAYUTHCS Ha OCOOIMBOCTSX
Ba0CHKOI KyXHI.

HeoOxigHo ckazatu, mo Ha cboroani y Himewuunni HapaxoByeTbes Omm3bko 300-600 copris
xmi0a, TOYMHAKOYM BiAg Oigoro xjida, BHTOTOBJICHOTO 3 IMIIEHUYHOTO OOPOIIHA, «CIPOTro)
(Graubrot) Ta 1 3akiHuyrouM <«4opHHM» XJji0om (Schwarzbrot). B cigbChKili  MICIIEBOCTI
NiBOEHHOHIMEYbKUX OliaeKmié BUPOUIYIOTh TEPEBAXHO KUTO, TOMY B JIaHIM MiCIIEBOCTI XJi0
MEPEeBAXHO JKUTHIHM, MPOTE BiH TaKOX PI3HUTHCS, 3aJICKHO B HOTo npusnauenHsa (A7 CHINAHKY,
TOCTIB TOIIO) Ta ¢popmu. Tak, y 6aBapcbKOMY perioHi MOXKHa 3HAWTH OYJIOUKH, SKi MalOTh Ha3BU
Wecken — x11i6 momoxenoi Gpopmu (Hampukiaa s kpyrioro cupy), Weckerl — (temna) Oynouka.

[TonynsapHicTh, ko0 y HiMeu4nH1 KOPUCTYETHCS MUBO, HE MOIJIA HE BIUIMHYTH Ha KUIBKICTh
JlaJIeKTHUX HOMIHAIIIN K JUIsl CaMOT0 Haroro, Tak 1 juisg nuBHOI arpuOytuku: Eichala, Achala —
,,Bierkrug mit Deckel aus Zinn, dem als Zierde eine Eichel aufgesetzt ist“ (schwib.), Filzla —
,Bierdeckel“ (schwib.). TpaauuiiiHo po3pi3HAIOTH CBiTJIE TipKe 1 TEMHE COJOJKyBaTe MUBO. Y
OUIBIIOCTI paiOHIB KpalHM CaMHM IONYJIIPHHM COpTOM IuBa € «mias3uep» (Pilsner). Omnak
KuTeNl 00nacTi HWKHbOro PeiiHy BimmatroTh nepepary «anbtOipy» (Altbier), y micti Kenpn —
«kenbiry» (Kolsch), a y IliBaenniit Himeuuuni m’1oTh yimobienuii «rtarep» (Lager).

Posrnsimaroun  HIMEIIPKOMOBHHUI  JIQJIGKTHUM — MaTepian, MH 3BepHYJIH yBary Ha
racTPOHOMIYHY CcHenuQiKy MiadeKTHUX JaHamadTiB, sKa 3HAXOAUTH CBOE BIIOUTTS Yy CTPYKTYpi
koHnenrtyaitpHO-ipeMeTHoi 06macti GERICHTE / CTPABU. 3a3naunmo, mio Oyab-sSKuil perioH
Himeuunnu, ABctpii, [lIBeiiapii Mae HemoBTOpHY crnenudiky y BUOOpI Ta MPUTOTYBaHHI CBOIX
HaI[IOHAJILHUX CTPAaB.

JlJis peACTaBHUKIB w8aOCLKO-ANIEMAHCLKO20 PETIOHY KYIIHAPHOIO JIOMIHAHTOIO € CTPaBH 3
ticta. Ha3Bu mux cTpaB 00 €KTUBYIOTH BIATOBIHE MOHSATTS, OCHOBHUM BEpOAIbHUM arlIiTHBOM
skoro € jekcema Doig — ,,Teig®. 3rigHo 3 JekcukorpapiuHUMU JTaHUMHU y MIBaOCHKiNA KysiHapil
PO3PI3HAIOTHCS TPH BUIM TicTa. J{Ba 3 HMX HOMIHYIOThCS iMeHHUKamu Bldddrdoig — ,Blatterteig*,
Doigle — ,,feiner Teig“, a1 TPeThbOro — APIKIKOBOTO TICTa — y JialeKTi HE Ma€ BiAMOBIAHOT
JeKCeMH. 3aMiCTh IOTO y AiaJIeKTHIM MOBI mBabiB 1ed (parMeHT iHICHOCTI pemnmpe3eHTOBaHHI
3HAYHOIO KIJIbKICTIO KOMITO3HUTIB, IO I03HA4YarOTh BUpoOM i3 apixokiBoro ticra: Hefazobbf
[Hefazopf] — Kuchengebédck aus Hefeteig, Hefazobbf mit Zibeba — ,Hefezopf mit Rosinen”,
Heffaknebbfla [Hefaknebbfla] — ,KloBe aus Hefeteig”, Heffakranz [Hefakranz] — ,rundes
geflochtenes Gebiack aus Hefeteig” [Schwibische Prioritéten-Liste].

Ha BukopucranHi TICTOBOI MacH OyIyeTbCcs TaKOX IMPUTOTYBaHHS MIUHINB. [0lOBHUM
penpe3eHTanToM JIHrBOKYIbTypHOro noHsATTs PEFANNKUCHEN / MJIMHII € imennuk Flddla —
,LPfannkuchen. Inmi BeOanbHI Mapkepu JUQPEPEHIIIOIOTHCS 33 TAaKUMH CEMAHTUYHUMHU
napameTpamu, siKk «cmak», «gopma»: Fasnedskiachla [Fasnetskiichla] — ,,Berliner Pfannkuchen,
Krapfen®, Guglhupf [Guglhopf] — Napfkuchen, Kratzede — ,,zerkleinerter Pfannkuchen®. Jlekcema
Flddlessupp — ,,Pfannkuchensuppe‘ mo3nauae crpaBy, Jie MIUHIII € 1i IHTPEIIEHTOM.

JlinrokynberypHe moHATT TEIG / TICTO Mmae cBoepigHy BepOamizaiito y BOKaOysspi
basapyie ma ascmpitiyie. Hazpu TICTOBUX BUPOOIB KIaCU]PIKYIOTHCS 3@ HASIBHICTIO B iX CTPYKTYpl
HE TUIBKM CEMaHTUYHHUX O3HAK «CONOOKUUN-(HECONOOKUL», alle i TAKUX CeM, SIK «KapMONIAHUL»-
«Hekapmonaanuuy. llepma omo3uiiifHa Tapa O3HaK JO03BOJISIE BUJIIUTH JIBI OCHOBHI TpyNu
JIEKCHUKH.

KoHcTuTyeHTH OnHIET Ipynd HOMIHYIOTh KYyJIiHapHI Pi3HOBUIM IHPOTiB, MEPEBAXHO 13
J0ZIaBaHHSM JI0 OCHOBHOI'O CKJIa/ly 1HTPEII€HTIB TAKUX MOIMYJSPHUX Ha MiBIHI (QPYKTIB, K s0TYKO
abo ciusa: Strudl — ,,eine Mehlspeise aus einer gefiillten und gebackenen oder gekochten Teigrolle;
Beispiel: "Opfestrudl" (mit Apfeln)”, Datschi — ,,allgemeine Sammelbezeichnung fiir Speisen, die
flach sind und auf Teig oder geriebener Masse basieren; mit Zwetschgen (also Pflaumen) belegter
Blechkuchen”, Zwetschgndatschi — ,,flacher Hefeteig-Blechkuchen, dick mit Zwetschgen belegt”.

[Hma rpyma jnekceM HOMiHY€ HECOJOJKI BUpOOHW 3 TicTa. ['0JIOBHUM UMHOM, 1€ PI3HOBUIU
KJIIbOLIOK, SIKM 3aBOIOBAJIM BEJHMKY MOIMYJISPHICTh HE TIIBKU cepen (paHKiB, ajge W cepea 1HIIMX
HIMEIIbKOMOBHUX MIKpOoeTHOCIB. HacMminmuMock Ha3Batu 10 eTHOrpadiuHy JaKyHY BIJHOCHOIO,
aJpKe Take SBHINE, K «KJIbOLIKA» BIAOMO OaratboM KyJiHApHUM KylnbTypaM Himeduunu.
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JlokanpHICTh IMX JiaEeKTU3MIB IiJIKPECITIOEThCS CIENU(IKOI0 MPUTOTYBaHHS HOMIHOBAHOI HUMHU
CTpaBH, sIK 1 BUIAJAKY i3 OaBapchKoro Jiekcemoro Schmarrn — ,,Unsinn, Blodsinn; {ibertragen auch
Mehlspeise (,,Kaiserschmarrn®)”, sika yrBopuiiach y pe3yibTaTi METaQOPUIHOTO TEPEHOCY i Mae
aHAJIOTH B IHIIUX JiaJIeKTax, K, HAPUKIIAJ, y mBadckkoMmy — Kratzete.

HiMiiB BaXKO Ha3BaTH MNPUXWIBHUKAMHU CTpaB, sIKI HAa3WBAIOThCSA mepmuMmu. [Ipore y
basapcvKo-ascmpiticbKitl JAJICKTHIN TPyIi MOJKHA 3HAHWTHU KUJIbKa HAa3B CYIIB, 5IKi € MOMYJISIPHUMH Y
npomy perioni: Biflamott — ,,Eintopf (von frz.: beeuf a la mode), allerdings meist ohne Fleisch”,
Wapperl / Wassaschnoizn — ,,.Brotsuppe”, Frittatensuppe (6sterr.) — ,,Pfannkuchensuppe®. Ocranmi
JIBl Ha3BU MICTATh CEMAaHTUYHI KOMIIOHEHTH, SIKi MMO3HAYAIOTH ,,BHpoOHU 3 TicTa”. Lle cBiguuTh mpo
MOXJIMBICTh B3a€EMOJIii, a 1HOAI, HaBiTh, HAKJIAJaHHS OKPEMHX CETMEHTIB KOHIICTITYaJIbHO-
npeamernoi obmacti GERICHTE / CTPABH, 1o cyTTe€BO YCKJIaIHIOE BU3HAYCHHS MICIs Ti€l abo
1HIIO1 JISKCUYHOI OJUHUII Y Horo cTpyKTypl. [loeaHytoun y cBoeMy 3HAU€HHI piBHO3HAYHI CEMHU,
Taki JiaJleKTU3MHU BHUKOHYIOTH (DYHKIIIIO CBOEPITHOI JIAHKA MK OKPEMUMH JIEKCHYHUMU TPYIaMH,
SIK1 BepOaTi3yIOTh KOHIICTIT.

YV 6asapcoro-ascmpiiicokomy nianekTi miHrBokynstypae nonatrs KLOBE / KJIbOLIKU
BEpOaATi3yeThCs JIGKCEMAMH, 110 MICTATh Y CBOIM CEMAaHTHYHIM CTPYKTYpi KOMIIOHEHTH «CMAputi
xni6y, «nempywra», «corookut». Gneedl — ,Knodel, KloBe, hauptsichlich aus Kartoffeln
(Kartoffegneedl) oder altem Brot (Semmegneedl)*, Semmegneedl — ,,Klof3 aus Knddelbrot mit Salz,
Ei und Petersilie”, Dampfnudl — ,,HefekloB, eine siile bayerische Spezialitdt®. OcranHniii npukan
MOKHa BiHECTH A0 mepudepiiiHOi 30HH KOHIENTY, TOMY IO BiH MICTUTh Y CBOid CEMaHTUYHIN
CTPYKTYpi KOMIIOHEHT ,,COTIOJKUI”.

Y @panxcvkux dianexmax BUSABISETbCS HU3KA CIIB, IO MO3HAYAIOTH CTPABH, SIKI HE MAlOTh
aHAJIOTIB B IHIIMX JIQJICGKTHUX TPYyMax, X04a W MICTATH CXOXi, a 1HOJI, HaBiTh, TaKi X cami
iHrpeaientu. ['pyma mgianekTu3MiB, 110 MPUIMaOTh y4dacTh Yy BepOauisallii JIHTBOKYJIBTYPHOTO
noustrss KLOBE / KJIbOLKU, yTBOpPIOIOTH JaKyHy uepe3 HasBHICTh B iX CEMAHTHUHiH CTPYKTYpi
ceMu «kapmonasnuily. roa (griena) Glees — ,rohen KloBe“, baamwollna Gleefs — ,,gekochte
KartoffelkloBe®, eigschnittna Glees — ,,eingeschnittene KI6Be*, Franzkuhng — ,,gebackene KlofBe*,
Serviettengleefp — , KI6Be zum Sauerbraten”, Zwiffschbotzn — ,,Zwiebelspatzen®, Bauchstichala —
,,K16Be in Fladenform”, Schwemmgniedla — ,,GrieBkl6Bchen®.

JlexceMM Takoro THITy HAalleBHO MOKHA BiJHECTH 10 BUIAKIB «IAKyHAPHOCTI». IX KilbKicTh
CBIJUUTH MPO HAJ3BUYANHY MOMYJSAPHICTH L€l CTpaBU Yy (PpaHKCHKIN KyiiHapHIA Tpaguiii. 3a
CTaTUCTHUKOIO (PPaHKU BKHUBAIOTh KJIbOI[KM MIHIMYM JIBiYi Ha THIXKIECHb, HE BPaXOBYIOUM BUXIJIHI Ta
cBATa. SIKIO KJIBOIKK MOJAIOThCA 13 coycoM (K/ofS mit Sofs), To cripaBkHIN (ppaHK MOXKe, HaBITh,
BiIMOBHTHCH BiJ M’sica [Grimmsches Worterbuch Online].

VY npurotyBaHHI KJIbOLIOK BaXXKO MEPEOLIHUTH KYJIIHAPHY 3HAUYIIICTh TAKOTO MPOAYKTY, K
kapromuid. JlinrsokynstypHe moHsATTs KARTOFFELN / KAPTOIUIA BepOani3yeThcst Takox y
0araTbOX IIBJICHHOHIMEUBKUX JIaJeKTaX. Y w8adCcbKo-anemMancyKii JIajJeKTHIA Tpymi BiH
npe3eHToBaHui 15 nekcemamu. YacTuHa 3 HUX MO3HAYa€ OJUH 1 TOHM e JEHOTAT 1 € Ha3BaMH, sIKi
BUHHKJIM Y PI3HUX PETi0HAX I[LOTO JIHTBOKYJIBTYPHOTO IIPOCTOPY.

Benukoro momysisipHICTIO KOPUCTYIOThCS Y IIbOMY PerioHi cmpasu i3 kapmonai: Mauldascha
mit Grombierasalat — ,Maultaschen mit Kartoffelsalat”, Schlang gang’'gr — ,iiberbackene
Kartoffelteigrollen”, Schubfnuudl — ,,Speise aus Kartoffelteig, der zu kleinen "Fingern" geformt und
ausgebacken wird”, Saure Rddla — ,Kartoffelgericht in saurer Sauce” (schwéb.), Gumdlistunggis —
,Kartoffelbrei”, Hdpdrdprdigdl — ,Kartoffelbrei”, Hiiltschdgummdl — ,,Schwellkartoffel /
Pellkartoffeln”, Gschwellti — ,,in der Schale gekochte Kartoffeln / Pellkartoffeln” (schweiz.).
Buninserscst HaBiTh crierjiajibHa JIeKCeMa, sKa MO3HAaya€ MPUCTOCYBAHHS MJIsi HPUTOTYBAaHHS
kaprodernbHoi cTpaBu Schtunggis — ,,Kartoffelstock”.

Tyr cnocrepiraeTbcsi TMeBHA Mapajelb 13 CMAaKOBUMH OCOOMBOCTSMH, IMPHUTaMaHHUMHU
¢pankam. Lle i HeguBHO, 60 mianekTHa 13oryoca OpaHKOHIT MPOXOAUTH YacTKOBO 4epe3 baBapiro
ta 1lIBabiro, i HaBiTh, [Idanbl, ne MFOOIATH TOTYBATH KapTOILIIHUE cym: Krummbeersupp — ,.eine
frither haufig gegessene Suppe, die in der Hauptsache aus Kartoffeln, jedoch mit Zusatz von noch
anderen Gemiisearten gekocht wurde und wird“.
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VY HudcnboHiMeybKoMy KYTIHapHOMY BOKaOYJspi BHUAUIMIOTBCS TaKOX JIGKCEMH IS
no3HaueHHs cmpae i3 kapmonui. Stambes un Beern — ,Kartoffelbrei und eingekochte Birnen*
(westfdl.), Qellde un Quarg / Dupp-Dupp — ,,Pellkartoffeln mit Quark / Salz, sozusagen als ,,Dip”,
vor allem letzteres ein Arme-Leuts-Essen” (westfdl.). BoHHM BHpPI3HSIOTBCSA IPOCTOTOIO
MPUTOTYBAaHHS Ta JOCTYIHICTIO IHIPEIIEHTIB, 1[0 MOXE IMOSICHIOBATUCS HHU3BKUM PIBHEM XKHUTTA,
KW OYB XapaKTEPHHI IS I[bOTO PETiOHY Y MUHYJIOMY.

[Tpu anaini3i nekcukorpadiyHOro MaTepiany 6aeapcbkozo dianekmy y Bidi BIAJA€ CXUIBHICTD
MPEJICTABHUKIB IIbOTO PETIOHY 10 BYKMBAHHS XHPHOI 1Ki, TOOTO MEPEBaYKHO CTPAB, MPUTOTOBICHUX
i3 cBUHUHHU. OKpIM KOMIIOHEHTY «JCUpHUL», Y CEMAaHTHUYHIN CTPYKTYypi eTHOrpadiuHuX peainiit
nousATTss FLEISCH / M’SICO MoHa criocTepiratu cemy «konuerut». JIITHTBOKYJIbTYpPHE TOHSTTS
BepOai3yeTbcss TakuMH Jiekcemamu, sik: Boeflamotte — ,,SoBfleisch (dhnlich dem Sauerbraten,
jedoch mit heller SoBe (Beizbrithe mit Zuckereinbrenne)“, Wammerl — ,Bauchfleisch, oft
gerduchert; wird mit Sauerkraut serviert”, Bradl Fettn’ — ,fetthaltiges Nebenprodukt, dass beim
Zubereiten von Schweinebraten entsteht (als Brotaufstrich zur Brotzeit sehr beliebt)”, Spofackl —
,,Spanferkel, am Spie3 gebratenes junges Schwein®, Schlachtschiissl — ,,deftige Mahlzeit, vor allem
aus Wiirschten und sonstigem Fleisch besehend”, Fleischpflanzl — ,,Frikadellen, oft auch in der
Semmel”.

JIOCUTh BaXXKO BHU3HAYMTH TEMATHYHY NPUHAICKHICT Takol Jjekcemu, sk Lewakaas —
,Leberkdse, bayerische Metzgerei-Spezialitit, enthdlt weder Leber noch Kése sondern bis heute
ungeklirte Zutaten*. 3a CBOEH0 CEMaHTHYHOK CTPYKTYPOIO IIs JIEKCEMa Ma€ Mo3HauyaTH, Mepll 3a
BCE, M SICHY IPOAYKIIi0. AJle IPUCYTHICTh KOMIIOHEHTY «CHP» Y CKJIaJi KOMIIO3UTa, a 0COOJIHBO,
MOJAJIBIINIA KOMEHTap MIOJ0 3HAYCHHS JIGKCEMH, 3MYIIYIOTh HAC BIJHECTH IO JICKCEMY JI0
nepudepii miel KoHIEenTyaabHOoi 001aCTi.

He meHm ymo0neHUMH Al MPeICTaBHUKIB 0aBapChKOr0-aBCTPIMCHKOTO PETioHy € M’SICHI
CTpaBH, NpUroToBaHi Ha rpuii. CEeMaHTUYHUN KOMIOHEHT «NpUcOmo8anutl Ha 2puii» 3HAXOIHUTh
CBOE MiCILI€ Y CTPYKTYypi JIeKceM, SIKi MO3HAualoTh HE TIIbKA M SICHI, ajie ¥ pUOHI IHTpEeNi€HTH.
BinbmricTe UX CTpaB TOTYIOTHCS MiJ Yac CBAT, Takux, sk Oxrodepdect: Hendl — ,,gegrilltes Huhn;
in Niederbayern auch "Giggerl”, auf dem Oktoberfest in Form des "Wiesn-Hendls*, Steckerlfisch —
,an einem Stock gegrillter Fisch, eine Spezialitit aus dem bayerischen Alpenvorland und
Oberosterreich, die vor allem in Biergirten und auf Volksfesten serviert wird”. Hepinko npoayktu
M1JUISraloTh NONepeaHii 00poO1ll y crienialbHIX MapeHaJax Ta pacoiiax, IPporoTOBJIEHUX HAa OCHOBI
oJlii, YacHUKa, creliil. ¥ pi3HOMaHITHUX KOMOIHAI[ISX [IUX CKJIaI0OBUX IMOJIATAE crienudika cTpaBu.

Ha3zBu iHmmMX «@pipMOBUX» CTpaB 0a8apcbKo-a8CmMpiliCbKo20 PETIOHY PENPEe3eHTYIOTh
noustrss KASE / CUP: Kaasloawe — , Kiselaib, kann auf dem Oktoberfest vor allem in der
Wirtsbudenstraf3e begutachtet werden®; der Kése wird mit Salz, Pfeffer serviert”, Obatzda, Obazda
— ,.bayerische Késespezialitit mit Camembert, Zwiebel, Paprika, Kiimmel, Butter und manchmal
auch Bier”. fIk 1 y Bumaaky 3 Ha3BaMu M SICHHUX CTpaB, HalllOHAJIbHO-KYJbTYpHa cHeludika
«CHpHHX» pealiii € Takok BigHOCHOIO. CIpaBa y TOMYy, IO aHAJIOTIYHHH CIOCIO MPUTOTYBaHHS
CHUpPHOI CTpaBH BIIOMHI TakoX HIBeHuapisM Ta ¢pankam. Y llBeinapii ust ctpaBa Ha3MBa€ThHCS
,,Gmanschte”, a ¢ppanku 3uaroTh 1i mig HazBamu ,,Gerupfter”, ,, Angemachter”.

[Ipo BUMagky BIAHOCHOI JIAKYHAPHOCTI MOXKHA Ka3aTH, SKIIO HAETHCS MPO HA3BU TaKHX
¢bpankcekux crpas, sk: Kipf —,langes Schwarzbrot®, Kipfla — ,spitzformiges Brotchen®, Baggers —
,Kartoffelpuffer”, Gndrzla / Renfdla — ,,Brotanschnitt®, Scheiferla — ,,Schweinebraten mit Knochen
und Schwarte aus der Schweineschulter. Ha criertudini ymo06ieHuX cTpaB OO0 MIKpOETHOCY He
MOTJI0O HE TMO3HAYUTHUCH CYCIICTBO 0aBaplliB, SKI PO3YMIOTHCS Ha NMPUTOTYBaHHI PI3HOMaHITHHUX
koBOac: Worschdsubbm — | Wurstsuppe®, Medzlsubbm — ,Wurstsuppe*, Ndmbdrcher Gwdrch —
., Wurstsalat™, Zipfl — ,blaue rohe Bratwiirste, die man in einem Sud aus Essig, Zwiebeln und
Fischgewiirz ziehen 14Bt*.

Crpykrypa konuenryairsHO-ipeaMetHoi obnacti GERICHTE / CTPABU no3Bossie 9iTkO
BU3HAYUTU TPYIy CIiB, IO CHIBBIAHOCATBHCA 3 MOHATTAM «TICTO». Y WBAOCHKO-ANEMAHCHKUX
JlaniekTax i KOHCTUTYEHTH PO3MOAUISIOTHCS 3a 2 THIIAMM 3HAY€Hb: «BUAM TICTa», «BUpPOOU 3
TicTay. Y basapcvko-ascmpiticokux TianekTax qudepeHiianis NOHATTs Oy1yeThCsl HA CeMaHTHUHUX
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OTO3UIIISIX  «COJIOAKUN»-«HECONOIKUN»,  «KapTOIUITHUI»-«HEeKapTomissHuit»y.  Koudiryparii
CEMaHTUYHUX O3HAK (BOHHM CTOCYIOTHCS JIUIIIE APYTOi OMO3HIIIAHOT ITapu) CIOCTEPIratoThCs JUIIIE y
3HA4YEHHI JIEKCEM, 110 MO3HAYAI0Th TaKi KyJliHApHI BUPOOH, sIK KHEeUUKH. Llel pakT mosicHIOEThCS
PI3HULICI0 y TPaTUIisAX MPUTOTYBaHHS BKa3aHOi CTpaBU OaBapusMu Ta (paHKaMu, apke OCTaHHI
TOTOBJIATH i1 3 000B’I3KOBUM KapPTOIUIIHUM 1HTPEIIEHTOM.

Kapromns € pocute nonynspHuM mnpoaykroM y Himewuwni. IIpo 1e cBimuuTh KiTBKICTB
HOMIHAIIl [[OTO MPOAYKTY Y HIMEIbKOMOBHIN JiaJIeKTHI KapTHHI CBITY, HE BPaXxOBYIOUM Ha3B
CTpaB, SIKi POOJATHCS 3 HBHOTO (OCOONIMBO Y UBAOCHKO-ANEMAHCOKOMY OIAIeKMHOMY De2IOHI).
[IpencraBHUKH 6a8apCcbKO-a8cmpilicbkoi dianekmuoi epynu BIIAAIOTh IMEpeBary M’ sICHUM Ta
pUOHUM TPOAYKTaM, IO MIATBEPDKYETHCS HASBHICTIO B iX JIaJICKTHOMY JIEKCHMKOHI CIIB 3
CEeMaHTHYHUMH KOMIOHEHTAMU <«OKHPHUI», «KOMTUEHHIT», «IIPUTOTOBAHUIN HA TPHIII».

OTxe, MOMNpPHU 3arajbHO BU3HAHY O€3€KBIBAJICHTHICTh aHATI30BaHOI JIEKCHUKH, 1110 BepOaiti3ye
KoHIenTyanpbHo-ipenMetHy obmacte GERICHTE / CTPABU, B Hili BHIIISETHCS KaTeropis
HOMIHAIIIH, 110 XapaKTepU3yIThCS BIIHOCHOIO JaKyHapHicTio. CTpaBu, MO3HAYEHI IUMH CIOBAMU-
peanisiMi, SK TO CHUpPHI Ta KOBOAacHI BHpOOM, IMpPEICTaBJEHI y racTPOHOMIYHIN KapTi KUIBKOX
HIMEIIbKOMOBHUX perioHiB. JlakyHapHHMI XapakTep 1IX Ha3B PO3KPUBAETHCA depe3 HaOip
IMIUTIKOBAaHMX CEMaHTHUYHUX O3HAK, SIKi BITOMBAIOThH CHICIIM(IYHUNA CKIIAJ] IHTPEIIEHTIB, HEOOX1THUX
IUIS IPUTOTYBAHHS CTPABH.

Y BHCHOBKaxX CiJl 3a3HAYWTH, [I0 MOBHE OCMHCJICHHS TacTPOHOMIUYHUX pedepenmin
OKpPEMHUX MIKPOETHOCIB Ma€ BaXKJIMBE 3HAYECHHS MJI KOHCTPYIOBaHHS KOHIENTocdep KapTUHU
ceity. lle o3Hawae, mo xonuentyanpHo-ipeameTHa obmacte GERICHTE / CTPABH, mo
BIIHOCUTBCS /0 YHCIIa HaW3HAUYIIMX Tally3ed MOBCAKIEHHOI CBITOMOCTI, 3HAaXOIUTh IpoOOBe
OararomipHe BTIJIGHHS B CHCTEMi HIMEIBKMX JMIiaJIeKTIB 1 BHU3HAYa€ SK ICHYBaHHS
3araJibHOHIMEIBKOI €THOKYJIBTYPHU, TaK 1 OKPEMHUX MIKPOETHIYHHUX KYJIbTYp HIMEI[BKOTO €THOCY.

AHai30BaH1 JIIaJCKTHI JIEKCEMU CTaIM aKTHBHOIO TBIPHOKO 03010 IS HU3KH IMOX1IHUX CIIB
JUIS HaMEHYBaHHSI pealliid, OB’ A3aHKUX 13 BUPOOHUITBOM MMO3HAUYBAHOTO MPOJAYKTY. 3a3BUYA X
aKTUBHO BHKOPHCTOBYBAJIM B CKJIAJi KOMIIO3UTIB, IO HAJIEKAJIH A0 IHIIMX TEMATUYHUX TPYH UH
00’€eqHAHB.

VY KOKHOMY JiiaJIeKTi HaiOUThII PO3BUHEHA 1 TOHKO TU(EepeHIliiioBaHa Ta YaCTHHA JIEKCHUKH,
10 Bi/IOMBa€ MPIOPUTETHY XapyoBY CUPOBHHY 1 BUpOOU 3 Hei. MoKHA MPUITYCTUTH, TIO 11l CIOBa
MOTPH IX FaCTPOHOMIYHY OOMEXKEHICTh, MOEIHYIOTh HE IPOCTO MPUHATIEKHICTD IO PEri0HAIILHOTO
y3ycy HIMELIbKOI MOBH, a il iX BaJOpaTUBHE OCBOEHHS MIKPOETHIYHOIO CBIIOMICTIO, 10, HMOBIPHO,
CBIJUUTH MPO iX CTATYC K MIKPOETHIYHUX JIIHIBOKYJIbTYPHUX MOHSTb.

IlepcnekTuBH. Y3aranbHeHHs M cuUcTeMaTH3allis JOCIIIPKYBaHOrO MaTepiany, sike Oyio
HAMH ONpAIbOBaHO, CTAHOBUTH IMIAIPYHTS IS TIOAANBIIOrO OHOMACIOJOTIYHOTO aHANi3y
KyJIHapOHIMIB JIaJIeKTHOI KapTUHM CBITY Yy JAHUCKypci, Oepyud [0 yBaru 4YacTOTHICTh
0araTo3HauHUX CIIB Ta A1aJIEKTU3MIB, @ TaK0X OCOOJMBOCTI IXHBOTO (PYHKIIIOHYBAHHS y TEKCTax
PI3HUX CTUJIIB.
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