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KOp06’a1020 MOI0KA 0Nl AnbOYyMin06020 cupy ypoa ma
PO3pobeno ozo mexnonoz2ito. OnmumaivHuM cnieeiono-
WEHHAM CUPOBAMKU 3 06€1020 i KOPOB A1020 MOJIOKA 05
8U20MOBCHHA CUpy ypoa y npomuciosux ymoeax € 1:1.
Buzomosaenuii cup mae 000pi opzanosenmuuni eaacmu-
eocmi. Pe3ynrvmamu eusnauens peoJioivHux napamempis
CUpy Kopentooms i3 ix opeanoNenmuuHor0 OUiHKO0
Kmiouoei caosa: anvoyminoeuii cup ypoa, cuposama
3 08€4020 i KOP0OB’A1020 MOJI0KA, PeoJloziuHi napamempu,

opeanonenmuuna ouinKa
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Yemanoeneno coommowenue col8opomru 06eube20 U
KOp06bez0 MOJI0KA 015 ANbOYMUH08020 Cblpa Ypoa u paspa-
oomana e20 mexnonozus. OnMUMANLLHLIM COOMHOULEHUECM
0geuvell U KOpoBvell Cbl8OPOMOK Ol U320MOBIIEHUSL CIPA
ypoa 6 npomviuiennvlx ycaosusx ecmo 1:1. Hzeomoenen
Cblp uMeem Xxopowiue O0p2aHosienmuuecKue Ceoucmed.
Pesyavmamvt onpedeenuil peosio2utecKux napamempos
CbIPa KOppeaupyiom ¢ ux op2anoienmu1eckoll OueHKou

Kniouesvte crosa: anvoymunnolii cotp ypoa, coleopomra
U3 06eUbLE20 U KOPOBLE2O MOJIOKA, PeojioeutecKue napame-
mpol, OpeanosenmunecKas oueHKa
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JNEHIiAMM MiABUIIEHHS e€(pEeKTUBHOCTI BUPOOHUI[TBA i
3abe3neyerHHss KOHKYPEHTOCIPOMOKHOCTI BITUM3HAHOI
MPOAYKIIii cTasu palioHaJbHe BUKOPUCTAHHS BCiX CKJia-
JNOBUX MOJIOKA Iij Yyac Horo mepepoOKW Ta IMOJITIIeHHS




CIOXKUBYUX Biactuocteil npoaykry [1]. Ilpu Bupo6-
HUIITBI 1[iJ101 HU3KW MOJIOYHUX TTPOAYKTIB (CUPiB, KHUC-
JIOMOJIOYHOTO CUPY, Ka3eiHy) Ha MiJNPUEMCTBAX 3aJU-
MAa0ThCS BEJNNUKI 00'€EMU CHPOBATKH, B SIKY HEPEXOANTH
6isis1 50 % cyXuUX PeYOBUH MOJIOKA, B TOMY YHCJi 110 25 %
6iJIKiB, 3-TIOCEpe/] SKMX Ha YaCTKY CUPOBATKOBUX IIPHIIa-
nae nouax 90 % [2]. Tomy pamionasabHe BUKOPUCTAHHS
GiJIKOBUX PECypCiB 3 BUCOKOW Oi0JIOriYHOI0 HIHHICTIO €
BasKJINBOIO TPOOIEMOT0 3a6e31eUeHHsT HACETICHHST TOBHO-
ninaumu 6iakamu. [IpobaemMoio MoIoYHOI ranysi € edek-
THUBHE BUKODUCTAHHS BTOPUHHUX MOJIOYUHUX PECYPCiB,
OCKiJIbKU 3aTpaTu Ha Hel cranoBastTh 80 % cobiBapTOCTi
MOJIOUHUX TPOAYKTiB. [IpoGiaema pedinury cupoBUHU
MoOsKe OyTH BHpillleHa 3a PaXyHOK BHKOPHCTaHHS BTO-
PUHHOI CUDOBUHU, 30KPEMa MOJIOYHOI CUPOBATKH, KA Y
HamIifl KpaiHi BUKOPHCTOBYETHCS HepallioHaJbHO |3, 4].
He MenIn BakJIMBOIO TIPOOJIEMOIO € i yTHUIIi3allisg cupo-
BaTKH, a30TOBI CIIOJYKN SKOI CTAHOBJSATH 3arpPo3y AJIS
ri/IPOEKOCUCTEM.

2. AHaJi3 JiTepaTypHUX JaHUX i MOCTaHOBKA MPOOIeMHU

Bionoriuna 1miHHiCTh MOJIOUHOI CHPOBATKU 3yMOBJIE-
Ha a30TOBMMHU KOMIIOHCHTAMMU, BYTJIEBOJAMU, MiHEPaJib-
HUMU PEYOBUHAMM, BiTaMiHaMM, OPraHiuyHUMM KHUCJIOTa-
Mu, dhepMeHTaMu, MiKpoejeMeHTaMU, SIKi 3HAXOIAThCS
B Hill [5, 6].

OaHuMu 3 HAWIIHHIIINX KOMIIOHEHTIB MOJIOYHOI CH-
POBAaTKHU € CUPOBATKOBI Oijiku, BMicT skux gocsrae 1 %.
Ile rpyna rnobyasipaux GiJIKiB, SKi pi3Hi 3a CTPYKTYPOIO
i Bnactuoctsimu. CUpOBAaTKOBI GiJIKYM 33 CBOIMU BJIACTU-
BOCTAMU TOAIOHI 110 GiKIB KiHOYOTO MOJIOKA i TOMY BaxK-
JIVBI 171 Xap4yBaHH S HOBOHAPO/XKEHUX, JII0/IEH TOXUJIIOTO
BiKy, ciopTcMeHiB [7, 8]. OCHOBHUMU IIpeACTaBHUKAMU €
B-makToOTIOOYIiH, 0-TaKTaabOYMiH, CHPOBATKOBUH aJib-
O6yMmiH i imynorsobyainu [9, 10]. Cxaazn 6inkiB MOJIOUHOT
CUPOBATKHM BiIPi3HAETHCS BiJ| cKIany OiJKiB He30MpaHOTO
i1 3HEKMPEHOT0 MOJIOKA IT1/IBUIIIEHUM BMiCTOM CUPOBATKO-
BuX GiskiB BignosigHo Ha 8,6 1 10,5 % [11].

CuposaTkoBi 6iJIKH 32 BMICTOM JKUTTEBO HEOOXiAHUX
He3aMiHHUX aMiHOKUCJOT (JisuHy, TpunrtodaHy, Merio-
HiHY, TPEOHIHY, LUCTeiHy) € Halbiapm 6GioNOridHO IiH-
HUMU GiIJIKAMU MOJIOKA, BOHU LHIBUIKO [EPETPABJIIOIOTHCS
OpraHiaMoMm JIouHK 6e3 YTBOPEHHsI 6aTacTHUX PEYOBUH
i 3abe3meyyioTh Kpalli pereHepaTuBHI MOMKJIUBOCTI AJIs
BiIHOBJIEHHsT GiJIKiB IIe4iHKY, TeMOTJIO0IHY Ta MJIa3u Kpo-
Bi [11, 12]. 3aBastku BUCOKiit 6GioJOTIUHI IHHOCTI CHPO-
BaTKOBI GIJIKM PEKOMEHI0OBAHO BUKOPUCTOBYBATH ITiJ[ 4ac
CTBOPEHHS MPOAYKTIB JIiKYyBaJbHOTO i TPOMITaKTHIHOTO
npusHadeHns [13, 14].

3a manmMm 6araTboX aBTOPIB Ha OCHOBI MOJIOYHOI
CUPOBATKK 3 CHPOBATKOBUX O1JIKiB BUTOTOBJISIETHCST aJib-
OGyMiHOBE MOJIOKO, aJibOyMiHOBMII KHCJIOMOJOYHUN CUP,
anrbbyMmiHoBUi Myc, cupHa Maca ,Kaskas” [15, 16]. IIpoTe,
B Ykpaiui 1i npoayktu ue nomupeni. OqHak, BaxJIMBO
miakpecauTu, mo B KapmaTchbKoMy perioHi B JOMaIrHix
YMOBAX 3 OBEYOI'O MOJIOKA BUTOTOBJSETLCS CUP i3 CUPO-
BaTkoBUX Oi/KiB ypaa. [ljus BUrOTOBJIEHHS CUpPY ypla
HeoOXijiHA BesMKa KiJIbKiCTh CBiKOI OBEYOI MOJIOUHOI
cupoBarku. Hamr nocsin 3acBinuye, mo s 1 kr cupy He-
00xiaHo 16—18 KI cupoBaTKK 3 0BEYOT0 MoJIOKa. Bignosia
HO, TAaKUU MPOAYKT, BUTOTOBJIEHUII BUKJIOUHO 13 OBEYOl
CUPOBATKH, € MOPOKYNM TOPIBHIHO 3 IHIMUMU BUIAAMU

cupy, O/lHAK BUKOPUCTABIIN CUPOBATKY KOPOB'STUOTO MO-
JIOKA, MOKHA 3HAYHO 3/ICIIEBUTH BapPTiCTh FOTOBOIO IIPO-
NYKTY, @ KPIM TOTO, PallioHaJIbHO BUKOPUCTATU BTOPUHHY
cupoBuHy. Po3pobiieHHsT TeXHOJIOTIT BUPOOHUIITBA CUPY
i3 cyMillli OBeYoi Ta KOPOB'STU0i CUPOBATKU € aKTyaJbHUM
st Kapniarepkoro periony. OpHak, 11 TEXHOJIOTiS MOXKe
3HAUTU 3aCTOCYBAHHS | B IHIINX 001aCTAX, /e PO3BUHYTE
BiBUApPCTBO.
[Ipn BUKOPHCTAHHI CHUPOBATKU [Jisi BHPOOHUIITBA
cupy HeoOXiJIHO ONMPATUCh HA BJIACTUBOCTI CHPOBATKO-
BUX O1JIKiB, 3BHAHHS SIKUX JJO3BOJIUTH MOBHIIIE IX 3aJy4UTH
no yrBopenoro 3ryctky [17, 18]. HarpiBanus cupoBaTku
nig yac BUPOOHUIITBA aibOyMIHOBOIO CUPY 3a TeMIle-
parypu monaza 60°C mpusBoAUTH 10 AeHATYpaIlii cCupo-
BAaTKOBUX OIJIKiB, Ka CYIPOBOMKYETHCI PO3TOPTAHHAM
NOJINENTUAHUX JAHIIOTIB GIIKOBUX MOJIEKYJ Y Pe3yJib-
Tari pyiHyBaHHs KOBAaJEHTHUX i BOJHEBUX 3B'SI3KiB, 1110
MiATPUMYIOTh IXHIO BTOPUHHY Ta TPETUHHY CTPYKTYpH
[19, 20]. /lemaTypoBaHi HaTpiBaHHIM CUPOBATKOBI OITKH
BCTYINAIOTh B PEAKI[iI0 Mi’KMOJIEKYJISIPHOI B3a€MO/Ii1 3aB-
MKW aKTUBaIlil GyHKIIOHAJIBHUX TPYTI, SKi € BcepeanHi
6ikoBuX o6y (e-NH2-rpyn nisuny i ricruauny, OH-
rpyI cepuny it Tpeoniny, SH-rpy1 atoMmiB cipku MeTioHi-
HYy i mucTuny i inmux rpymn) [21, 22].
3a remueparypu 00pobiaents cupoBatku moHax 80°C
MMOYMHAETHCS arperaiisg eHarypoBaHUX CHPOBATKOBUX
6inkiB. Peakuisi nporpecye 1o Mmipi 30iJbllleHHS] TpPUBa-
JIOCTI HArpiBanus Ta remueparypu [23, 24].
Bix crynens menarypaiiii cupoBaTKoBUX OiJKiB 3aje-
JKUTD iX [ePexijl y 3TyCTOK IIPU BUPOGHHUIITBI CHPY, TOMY B
po3pob6JieHHI TeXHOIOriT BakJMBe 3HAYEHHST MA€ TeMIie-
parypHuil peskuM BijBapioBaHHs ajibOyMiHy Ha 10 Y0
3BEPHYTO 0cOOIUBY yBary [25, 26].
ITutanHst TPO PO3POOKY HOBUX IPOAYKTIB XapuyBaH-
Hsl, TAKUX SIK aJibOYMIHOBI cUpU, BUPOOHUIITBO SIKUX Oy /i€
YacTKOBO BUPINIyBaTH MPobiieMy pecypco3bepeskeHHs 3a
pPaxyHOK MOJIOYHOI CMPOBATKH, a TAKOX /10/1aTKOBI chepu
BUKOPUCTAHHST CHPOBATKOBOTO OIJIKY € aKTYaJbHIM.
MeToio focixKeHb 6yI0 PO3POOUTH TEXHOJOTIIO alb-
6yMiHOBOTO CHPY yp/a i [OCHiIUTH HOTO BIACTHBOCTI.
JlJist IOCSATHEHHS OCTABJIEHOT MeT HeoOXigHO Oyo
BUPIMINTH TaKi OCHOBHI 3a/1a4i:
1. BcranoButu onTuMasibHe CIiBBIZIHONIEHHS MiX
CHPOBATKOIO 3 OBEYOT0 i KOPOB'SYOTr0 MOJIOKA.

2. Pospobutu TexHoJsoOriio ajabOyMiHOBOTO CHUPY
ypiia, BATOTOBJIEHOTO i3 CyMillli OBeuoi Ta KOpPOB's-
401 CHPOBATKU.

3. [ocnigutu opraHoJIeNTUYHI Ta PEOJOTiYHi BJa-
CTUBOCTI aJibOYMIHOBOTO CUPY Yp/A.

3. Po3po0iieHHsI TEXHOJIOTII CHPY Yp/a i A0CHiIKeHHST
1i0ro BJIACTUBOCTEH

Jlocnimxenus npoBoaunaucst y dhepMepchbKUX TOCIO-
napcreax CBC «Cepsicy c¢. Koctuuanu ta ¢c. Masuniska
Hosocenuubkoro paiiony Yepnisenpkoi obsacri, gabo-
patopii inctuTyTy 6iosorii TBapun HAAH Ykpainwu, ta
nabopartopii kadeapn TEXHOJOrii MOJOKAa I MOJOYHUX
npoAyKTiB JIbBiBCHKOTO HAIliOHATBHOTO YHIBEPCUTETY
BeTepuHapHoi Mepunutu ta 6iorexuouoriii im. C. 3. [xu-
1pKoro. /lus gocaikenb BUKOPUCTOBYBAJIN CUPOBATKY 3
OBEYOTO i KOPOB'IUOTO MOJIOKA 3-TiJ OPUH3M, a TAKOK X
CyMITIIi.



CyMmim i BUTOTOBJIEHHS CHUDPY Ypla CKJajaan
y Tpbox cmiBBignomenuax (1:3, 1:1, 3:1). ¥ mepmomy
BapiaHTi 3MillyBaJu OJHY YACTUHY OBEYOI CUPOBATKH
Ta TPU YACTUHU KOPOB'SIYOI; Y APYTOMY — CHiBBiZIHOIICH-
HSl CHPOBATOK CTaHOBUWJIO O/IMH /IO OJHOTO; Y TPETHOMY
BapiaHTi Tpu 710 ofHOTO. [3 cymimeil cnpoBaToOK y BKasa-
HUX CITiBBIIHOIIEHHAX BUTOTOBJISIN CUP Ta OPiBHIOBAJIN
OTPUMAaHi 3pasKu 3 CUPOM, BUTOTOBJIEHUM BUKJIOYHO 3
0BEYOi CHPOBATKH, BUOPAHUM HAMU 32 KOHTPOJIb. 3Pa3Ku
CUPY BUTOTOBJISIJINCS 3 TPUPA30BUM NOBTOpeHHAM. [Taky-
Basiu cup y noJimepui naisku 1o 200 r. 36epiraau 5 1i6
pu temmeparypi 8 °C.

OpraHosentuuti, Gizuko-xiMiuui Ta Mikpobiosoriuti
MOKAa3HNUKHM Y 3pa3Kax cCUpy BU3HAYAJM 3arajbHOIPUNHS-
THUMU METOJaMMU.

BusnauenHs peosoTivHNX MOKA3HUKIB CHPHOTO TicTa
MPOBOJAMJINCEH Ha TieHeTpoMeTpi ,JIabop” i Ha ,3cyBomipi”.

TBepaicTp BU3HAUaJ W MIJASXOM BUMIPIOBaHHS TJH-
O6unn 3arnubJeHHsT KOHyca B CHD Iif i€ MOCTIii-
HOI CUJIHU.

[3 menTpasbHOI YACTUHY CUPY 34 IOIIOMOT0IO CIIeIlialb-
HOTO MPo6OBiAGIpHIUKA BUPI3yBaIU MUJIIHAPUIHY HPOOY
cupy, 3 MeTow 3anobiraHHs 1i BCUXaHHs, 3aroprajiu y
doxbry i repmocTaTyBasu mpoTAToM 20 XBUJIMH 32 TEMITe-
parypu +20 °C, nicJisi 4OTO BU3HAYAU TBEPAICTb.

YMOBHO-MUTTEBUI MOJYJAb CTUCKAHHS (MPYKHOCTI)
CUPY BU3HAYAJM 32 BEJMYMHOIO OJJHOBICbOBOI'O CTUCKAH-
Hs 3pa3KiB.

CrarucTuynuii anajii3 pe3yJbTaTiB 3/ilICHIOBABCS 3a
J01OMOTOI0 iporpaMuoro sabesneuertss STATISTICA 10.0.

JLst TpaauIliiHoTo BUPOOHUIITBA CUPY Ypla BUKOPH-
CTOBYIOTb OBEUY CHPOBATKY, 10 YTBOPIOETHCH INPU BU-
pobHUITBI OpuH3K. Y A0CHIKEHHIX OYJI0 BUKOPUCTAHO
CHPOBATKM OBEYOTO Ta KOPOB'SIYOTO MOJIOKA, 1110 Y TBOPIO-
H0ThCSI IIPU BUPOOHUIITBI cupy OpuH3a.

Awnajiz oTpuMaHuX pe3yabraris mokasas (Tabu. 1), mo
KOpoB'siua cupoBarka MicTuth Ha 30 % MeHIe JKUpy HiX
0BeYa, 110 MOXKHA ITOSICHUTH THUM, 10 OBE4€e MOJIOKO € KU P-
Hitte 3a KopoB'siue. [cToTHi pisHULi GyJI0 BUSIBJIEHO 1[O/0
KiJIBKOCTi a30TOBUX PEUYOBHUH. Y OBeUiil CHPOBATIIi 1€ TTo-
kasuuk O6yB ua 41 % (p<0,05) GibuInii HixK y KOPOB'STUiii.
Takosx Oyno sadikcoBano pocrosipao (p<0,01) menury
MacoBY 4acTKy cyxux pedoBuH. lle Takoxx Kopemioe i3
BMicTOM 0ijiKa i KIJIbKICTIO CyXUX PEYOBUH y OBEUYOMY Ta
KOPOB'STIOMY MOJIOIIi. AJKe, BiTOMO, TII0 OBeYe MOJOKO Mi-
CTUTH I[UX PEYOBUH y OiJIbIINX KITBKOCTSIX Hi’K KOPOB'STUE.
[ITo cToCcy€eThCs BEJIMYMHN TAKUX TIOKA3HUKIB, SIK MacoBa
YaCcTKa JIAKTO3M Ta I'YCTUHA, TO JJOCTOBIPHUX Pi3HUIID BU-
SIBJICHO He OYJI0.

[Ipn mocaimkenHi TUTPOBAHOI Ta aKTUBHOI KUCJOT-
HoCTi BcTanoBJseHo noctoBipuo (p<0,05) mMeHIry TUTPO-
BaHy KUCJOTHICTh KOPOB'SITYOr0 MOJIOKa, 1110 OyJia Ha PiBHI
19 °T, Toni sk y oBeuiii cupoBariii el mokasHuk OyB Ha
piBHi 24 °T. 36i/blIeHHS TUTPOBAHOI KUCIOTHOCTI MOKHA
TIOSCHUTH TUM, 1[0 TIPH 11 BU3HAYEHHI B PEAKIIII0 i3 IYTOM
BCTYTAIOTH SIK aKTUBHI Tak i 3B’s13aHi i0HU BOJHIO, TO/I SIK
pW BU3HAUYEeHHI akTWBHOI kucaoTHocTi (pH) xmcmorHa
auconianig 6i7KiB He3HAUHA, TOMY 1 KOHI[EHTpallis i0HiB
3aJIUTIAETHCS MTOCTIHHOTO.

OckinbKM CKJAJl Ta BJACTMBOCTI BU/IB CHUPOBATKU
Bi/IPIBHSAIOTHCS, BAKJIMBO IpoaHatidyBaru (hizMKo-XiMiuHi
TTOKA3HU KU CYyMillleil CHPOBATOK B Pi3HUX CITiBBiIHOTIEHHIX.

AmnaJis orpuMaHuX pe3yabraris (Tabir. 2) moKasas, 1o
CyMiIll CHPOBATOK y ciBBiAHOMEHH]T 3:1 MicTUTD Haii611b-

Iy KiJTbKiCTh a30TOBUX pevoBuH, mo ua 22 % (p<0,05)
Gyno Giublne Hix y cymimi osedoi i kopos’siuoi (1:3) Ta
12 % uix y cymimi oBeuoi i kopos’stuoi (1:1).

Taxox y cniBBiIHOIIIEHHI CHPOBATOK OBeYa : KOPOB'sST9ya
(3:1) 6yu0 3adikcoBano Haitbinbmmit BMicT xupy 0,3 % Ta
CyXuX pedoBuH 7,96 % y mopiBHsIHI 3 iHIINMH 10CJIi /Ky Ba-
Humu BapianTamu. Crif BiAMITUTH, 1O TOCTOBIPHUX Pi3-
Huib 3adikcoBano He Oyso. [Ipu BU3HAYeHHI TUTPOBAHOI
KucJa0THOCTI 6yJ10 goctoBipHo (p < 0,05) HUKYMIT piBEHb Y
CIIiBBiZIHOIIIEHH] CUPOBATOK OBeyva : kopos’stua (1 : 3).

Tabnvua 1
Di3nKO-XiMiuHi MOKA3HWUKKM CUPOBATKM, XiMiuHWI cknag M£m, n=3
Bun cuposatku
ITokazuuku

OBeva Kopos’stua
M.u. sKupy 0,30£0,05 0,20£0,01
M.4. a30TUCTUX PEYOBUH 1,14+0,11 0,67+0,02"
M.u. makTo3u 4,58+0,32 4,28+0,23
M.4. CyXuX pe4oBHH 8,73+0,65 5,65+0,12""
[ycTuna, r/cm® 1,0253+0,01 1,0215+0,01
TurpoBana KuCIOTHICTB, °T 24+1,0 19+1,0"
AxTUBHA KUCJIOTHICTD, (PH) 6,49+0,02 6,56+0,02

IIpumimra: mym inadari * p < 0,05, ** p < 0,01

Tabnuus 2
®Di3nKo-xiMiuHi NOKa3HUKK CcyMiwen cuposatok, ME*m, n=3
Bun cupoBatku
Hokasuukn Cywminr oBevoi . ... |Cymimr oBevoi
i KOpoB'stuoi CyMlL,u OBFI{;)T i KOpoB'stuoi
(13) Kkopos’stuoi (1:1) 31
M.u. xupy 0,23£0,03 0,25£0,02 0,30+0,16
M"‘];jjgggf”x 0794005 | 0904001 | 1,02:0,02
M.4. 1akTO31 4,36%0,34 4,43+0,39 4,85+0,13
N;:qgg;‘ﬁx 6,42+0,03" 7,20+0,39 7,96+0,48
IycTuna, r/cm® 1,0226+0,01 1,0233+0,01 1,0240+0,01
Turposara 20+1,0° 2121,0 99510
KHUCJOTHICTD, °T
Axrusha 6,53+0,03 6,52+0,03 6,5120,03
KHUCJIOTHICTH, (pPH)

AHami3 mociifkeHb MOKa3aB, IO BJIACTUBOCTI CyMi-
el CUpoOBATOK BiJPi3HSAIOTHCS, OYEBUIHO 1 CKJIAD Ta
BJIACTUBOCTI CUPY BUTOTOBJIEHOTO 3 HUX OYAy Th MaTH BiJl-
MiHHOCTI. K onTUMaIbHUi BapianT OyJ10 3l POIOHOBAHO
criBBigHOmEHHs cupoBaTtok 1:1.

Omnupaounch HA TPAAUIIWHUNI TOCBi/T BUTOTOBJIEH-
Hs cUpPy ypAa y pisnux perionax Kapmar i BpaxyBasiin
BJIACTUBOCTI CHUPOBATKOBMX OinKiB i ocobamBocTi ix
JIeHaTypallii Ta mepexoay y 3rycTok, 6yio po3pobieHo
TEXHOJIOTIUHY AiarpaMy JJjisi MOJIOKOIEPepoOHUX Irij-

HPUEMCTB.
TexHoMOTIYHMIT IpOLIEC BUPOOHUIITBA aIb0yMiHOBOTO
CUPY Yp/a CKIAJAETHCSI 3 TAKUX OTePaIiii:




NpUHMaHHS CUPOBATKHU i OlliHKa 11 IKOCTI

l

cemapysanus cuposarku (t °C 35-40 °C )

!

nactepusaiiisi cuposartku (t °C 75-80 °C)

!

BiaBapioBanus aapOyminy (t °C 85-90 °C BuTpuMyBaHH M
30 xB.)

!

OXOJIOMKEHHS CycIeHsii «cupoBaTka-6iJKoBI 1acTiBii»
no Temnepatypu 302 °C

!

Bijisenns 6iIKOBOI Macu

l

CaMOIIPECYBaHHS Ta NPecyBaHHA CUPHOI Macu (TpuBa-
qictpb 1,5-2 roz.)

!

coainns cupy (1 % NaCl)

!

dacysanns, 36epiranus npu remieparypi 4+2 °C, upors-
rom 5 nib.

Po3po06JieHa TEXHOJIOTISI JO3BOJISIE BUTOTOBUTH CHUP
yp/ia, BAKOPUCTOBYIOUM OBEYY i KOPOB'SIUY CHUPOBATKY, 3a-
CTOCOBYIOUHM BIANOBIAHI onepailii Ha MOJIOKOTIEPePOOHUX
ninpueMcTBax. 3a po3pobIIeHoI0 TeXHOJIOTIEI GYI0 BU-
TOTOBJIEHO JIOCJIIZIHI 3pa3Ku CUPY YP/a, 13 PIBHUM CITiBBi/I-
HOTIIEHHSIM OBEYOi i KOPOB'STY01 CHPOBATOK.

[locnijzkentuss OpraHoIeNTUYHUX MOKA3HWKIB CHPIB
KOHTPOJIBHOI 1 gocignol rpyn (tabi. 3) 1mokasano aesKy
MoAiOHICTh JaHNX TIOKA3HUKIB SIK Y CHPI 13 0BEYOr0 MOJIOKA
Tak iy cupax BUTOTOBJICHUX i3 CyMillieil oBevoi i KopoB's4oi
CHPOBATOK. 30KpeMa KOHCTATOBAHO YMCTHI, CBIXK1, COJIO-
HyBaTuii, 6e3 CTOPOHHIX IIPUCMAaKiB i 3amaxiB CMaK i 3amax.
KoHcucTeHIist y cupax KOHTPOJBHOTO Ta AOCHiIHUX 2 1 3
3paskiB OyJsa OXHOPIAHOIO, HiKHOIO, 3 HE3HAYHOIO KPYII-
vacricTio, ToAi sty gocaigromy 1 3pasky Bona Oysia [emio
MasKkolo, Kpemonoaiouow. Kosip cupis 6ys 6iauii 3 cnabo
JKOBTYBATHUM BiJITIHKOM, PiIBHOMIpHU 110 BCiil Maci.

Ax Bimomo, opraHosenTHYHA OIliHKA CHPY HOCHUTH
cyG’eKTUBHMIT XapakTep i TOMYy He Ja€ JOCTOBIpHOI i
TTOBHOI XapaKTePUCTUKH PEOJIOTIYHUX BJIACTUBOCTEH ITPo-
IYKTY.

OpraHonenTHyHi NOKa3HUKKU anbbyMiHOBOro CHpY YpAA 3 Pi3HUM

CMiBBIJHOLLEHHSAM CyMiLLEeK

Jlnsg 06’€KTUBHOI XapaKTEePUCTUKU KOHCUCTEHI[IT ajib-
6yMiHOBOTO cUPY ypaa, HeoOXiHO BU3HAUYUTH PEOJIOTiuHi
MMOKa3HUKU CUPHOTO Ticta. OnHUM i3 HallBaKJMBIIINX
PEOJIOTIUHNX BJIACTUBOCTEH CHUPY € HOTO TBEPAiCTh, a Ta-
KOK YMOBHO-MUTTEBUIN MOJYJb CTUCKAHHS (TIPYKHOCTI)
3pasKiB cupy.

Anais nposeseHux pocaigxkenb (Tabi. 4) mokasas,
1[0 TBEPJAICTb CUPY, BUTOTOBJICHOIO 13 cyMilli oBe4oi Ta
KOpPOB'sIU0i cupoBaTok y cmiBBigHomenHi 1:3, 1:1 Ta 3:1
€ Hmkuowo Ha 29,3, 20 1 11,2 % BignoBigHO TOPiBHSHO i3
CUpPOM, BUTOTOBJICHUM 13 OBedoi cUPOBaTKHW. Bemmumna
MOJLYJIsI TIpY:KHOCTI € MeHmiolo Ha 36, 221 i 18,8 % Bix-
MTOBI/THO.

Tabnuus 4
PeonoriuHi nokasHuku cupis

3pasox cupy | TeepmicTs, T/cm? | Momymb mpykuOCTI, T/cM?
OBseunit 19,17+1,7 191,09+11,2
Bapianr 1 13,54+1,2 121,3+7,4
Bapianr 2 15,33+1,4 148,7+6,4
Bapiant 3 17,02+1,3 155,09£16,1

OTpuMaHi pe3yibTaTH CBiYaTh MPO 3AJTEKHICTH MiXK
TUTIOM CUPOBATKU Ta BEJIMYMHOIO PEOJIOTIYHUX TIOKA3HUKIB.

4. BucuoBku

1. 3a pesysbraTaMu KOMILJICKCHOI OIIHKU OTITUMAJIb-
HUM CITiBBiZITHONIIEHHSAM CHUPOBATKU 3 OBEYOT0 i KOPOB'S40-
IO MOJIOKA JIJIE BUTOTOBJICHHS CUPY YP/Aa Y NPOMUCIOBUX
ymoBax e 1:1.

2. Po3pob6ieHo TeXHOJIOTiI0 BUPOOHUIITBA a1bbyMiHO-
BOTO CHPY yp/a i3 cyMinri oBeuoi Ta KOPOB'SIU0i cCHPOBATKU
JLJIST MOJIOKOIIEPEPOOHMX ITi [T PHEMCTB.

3. Burorosienuii cup Mae 106pi opraHoaenTudHi Ba-
CTUBOCTI, HAWKPAIIIMM BapiaHTOM BUOPaHUit CUP BUTOTOB-
JIEHWH i3 cyMili cMpoBaToOK y criBBigHomenHi 1:1.

4. PeaysnbpTaTn BU3HAYEHb PEOJIOTIYHUX TOKA3HUKIB
CHUPiB KOPEJIOIOTH i3 iX OPraHoJIenTUIHOIO OI[iHKOTO.

5. IlpoBezieHi AOCTiIKEHHST PEOTOTIUHIX TTOKA3HUKIB
aJubOYMIHOBUX CHPIB TOKa3aJu HUKYY TBEPAICTH y J0-
CJIJIHUX CHUpaX, 30KpeMa, BCTAHOBJICHO,
o i3 30iJIbIIEHHAM Y CHUPOBHHI BMicTy
KOPOB’I401 CHUPOBATKU TBEPJiCTb BUTO-
TOBJIEHOTO TPOJAYKTY € HHUIKUOI0 HiXK y
CHpax BUTOTOBJIEHUX i3 BUIIUM BMICTOM

Tabnuus 3

oBeuoi cupoBaTKH. Taka cama 3aJIe;KHICTD

CIIOCTEPIiTa€ETHCS 1 TPM BUMIipIOBaHHI MO-

JLyJIs1 TPY/KHOCTI.
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