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Висвітлено�рез¾льтати�вивчення�я±ості�плодів
черешні�в�різних�типах�насаджень�в�¾мовах
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¾мов�на�товарність�і�біохімічний�с±лад�плодів�цієї
±¾льт¾ри.

Однією з основних вимог під час розроблен-
ня інтенсивних технологій вирощування плодо-
вих культур є отримання стабільних урожаїв
плодів з високими товарними і смаковими якос-
тями та оптимальними біохімічними показниками.
Для кожного сорту характерний певний, ге-

нетично зумовлений біохімічний склад [7, 10].
Рівень накопичення речовин може змінювати-
ся під впливом ґрунтових і метеорологічних
умов, величини врожаю та ступеня стиглості
плодів [13, 15]. Так, на півдні України [5, 6] пло-
ди найкращих сортів черешні містять сухих роз-
чинних речовин — 12,1–19,9%, загальних цук-
рів — 12,4–13, кислот — 0,48–0,73% та аскорбі-
нової кислоти — 6,1–10,5 мг/100 г. У Криму ці
показники дещо вищі — відповідно 12,6–23,5%,
12,2–17,7, 0,6–0,9% та 4,8–12,3 мг/100 г аскор-
бінової кислоти [10, 11]. В умовах Київщини
плоди ранніх сортів та гібридів накопичують
сухих розчинних речовин 11,3–12,8%, загаль-
ного цукру — 7,53–8,95, кислот — 0,35–0,52%,
середньостиглих сортів та гібридів — відповід-
но 12,37–16,07%; 8,84–11,4 та 0,56–0,70% [3, 4].
В Україні основні сорти черешні вирощують

переважно на дикій черешні та антипці, хоча
останніми роками дедалі більшого поширення
набувають вегетативно розмножувані підщепи
Колт, ВСЛ-2 та Гізела 5. Якщо вплив підщепи
на ріст та розвиток рослин є загальновідомим
фактором, то щодо залежності якості врожаю
від типу підщепи або конструкції насаджень
поки що одностайної думки немає.
В умовах Мелітопольщини [1] встановлено,

що підщепа значною мірою впливає на серед-
ню масу плодів черешні, цукристість, вміст у
них сухих розчинних та пектинових речовин.
Мета досліджень — дослідити товарну

якість і біохімічний склад плодів черешні залеж-
но від типу насаджень.
Методика досліджень. Дослідження прово-

дили впродовж 2008–2010 рр. в насадженнях
черешні (садіння 2003 р.) державного підпри-
ємства дослідного господарства «Новосілки»
Інституту садівництва НААН, де висаджено сор-
ти Китаївська чорна, Ніжність, Дончанка, щеп-
лені на насіннєвих підщепах антипки, дикої че-
решні (контроль) та вегетативно розмножува-
них підщепах ВСЛ-2 та Л-2. У саду з різною

щільністю дерев вивчали малогабаритну та
веретеноподібну форми крони в порівнянні з
округлою зі зниженою зоною плодоношення.
Ґрунт дослідної ділянки — сірий опідзолений на
лесовидному суглинку утримували за дерново-
перегнійною системою без зрошення.
Оцінку показників товарної якості плодів

здійснювали згідно з ГСТУ 01.1–37-165–2004.
Відбір зразків та аналітичні дослідження про-
водили згідно з «Методикою оцінки якості пло-
дово-ягідної продукції» [8].
Статистичну обробку отриманих даних здійс-

нювали методом дисперсійного аналізу за
Б.О. Доспєховим (1979) з використанням ком-
п’ютерної програми «Агростат», розробленої
М.О. Бубликом [2].
Результати досліджень. У роки досліджень

склалися сприятливі умови для формування
високої товарної та споживчої якості плодів
черешні. Під час достигання плодів відзнача-
ли підвищену температуру повітря (максималь-
на в травні — 26,4–27,3°C, червні — 29,8–
33,7°C) та середню відносну вологість повітря
— 62–76%. Кількість опадів у травні 2008 та
2009 рр. була в 1,8–2,3 раза нижчою від серед-
ньої багаторічної (53 мм), а в 2010 р. — у ме-
жах норми — 57,5 мм. У червні 2008 р. цей по-
казник також перебував у межах норми —
79 мм. Отже, в 2009 та 2010 рр. кількість опадів
була нижчою відповідно на 37,9 і 50,7% від ба-
гаторічної. Такі умови сприяли більш ранньо-
му та одночасному достиганню і формуванню
плодів високої товарної якості, без розтріску-
вання. Найбільша кількість опадів випала на-
прикінці І декади липня 2010 р. — 96,4% від се-
редньої багаторічної норми (84 мм), коли фак-
тично весь урожай було вже зібрано.
В усіх типах насаджень черешні за 3 останні

роки за умов середнього рівня врожайності на
насіннєвих підщепах — 75 ц/га та вегетативно
розмножуваних — 122,1 ц/га був досить висо-
кий вихід товарної продукції. Найвищу якість
мали середньопізні (строк достигання 24.06–
01.07) сорти Ніжність та Дончанка (плоди світ-
лого забарвлення), де вихід товарної продукції
залежно від типу насаджень у середньому ста-
новив 98–98,8% (рис. 1). Цьому сприяли вели-
ка середня маса плодів (6,3–7,5 г) та від-
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сутність розтріскування. Найбільший попереч-
ний діаметр плоду дорівнював 22–23 мм, що на
5 мм перевищує стандарти.
Крім того, світле забарвлення не приваблю-

вало птахів, тому ушкодження було мінімаль-
ним і становило лише 0,1–0,2%. У насаджен-
нях черешні сорту Китаївська чорна, який має
темні блискучі плоди середніх розмірів (4,5–
5 г) з найбільшим поперечним діаметром 17,9–
20 мм і належить до групи середньостиглих
(16.06–20.06), незалежно від типу саду внаслі-
док ушкодження птахами та ураження плодо-
вою гниллю товарність плодів становила 95,2–
96,7%. Слід відзначити, що вихід товарної про-
дукції більше залежав від сорту, ніж типу
підщепи або форми крони. Незначне підвищен-
ня товарності плодів спостерігалося в насад-
женнях на підщепі ВСЛ-2, оскільки дерева ха-
рактеризувалися дружнім достиганням плодів.
Це вплинуло на зменшення відсотка недостиг-
лих плодів та поліпшення товарної продукції
загалом.
Крім того, встановлено вплив підщепи на се-

редню масу плодів черешні (НІР05 — 0,13–0,58).
Найбільшу масу плодів мав сорт Китаївська

чорна в насадженнях на насіннєвих підщепах
та ВСЛ-2 — 4,7–5 г, а на підщепі Л-2 внаслі-
док пригніченого загального стану дерев через
фізіологічну несумісність підщепи із зазначе-
ним сортом цей показник зменшився на 8,2–
12,2% і становив лише 4,3–4,5 г. Сорти Ніж-
ність та Дончанка характеризувалися кращою

Товарна якість та біохімічний
склад плодів черешні залежно від типу насаджень

Рис.�1.�Товарна�я±ість�плодів�черешні�залеж-
но� від� тип¾� насаджень� (середнє� за� 2008–
2010� рр.:� �—� сорт� Китаївсь±а� чорна;� �—
Ніжність;� �—�Дончан±а;�---—�сорт�Китаївсь-
±а�чорна�2;�—��—�Ніжність�2;�–.–�—�Дончан-
±а�2.�Інтенсивні�типи�насаджень�черешні:�1�—
на�ди±ій�черешні�з�о±р¾�лою�±роною,�6×××××3�м
(±онтроль);�2�—�на�ди±ій�черешні�з�мало�а-
баритною�±роною,�6×××××3�м;�3�—�на�антипці� з
о±р¾�лою� ±роною,� 6×××××3�м;� 4�—� на� антипці� з
мало�абаритною�±роною,�6×××××3�м;�5�—�на�Л-2
з�о±р¾�лою�±роною,�4,5×××××2,5�м;�6�—�на�Л-2�з
мало�абаритною�±роною,�4,5×××××2,5�м;�7�—�на
Л-2�з�веретеноподібною�±роною,�4,5×××××2,0�м;
8�—�на�ВСЛ-2�з�о±р¾�лою�±роною,�4,5×××××2,5�м;
9� —� на� ВСЛ-2� з� мало�абаритною� ±роною,
4,5×××××2,5�м;�10�—�на�ВСЛ-2�з�о±р¾�лою�±ро-
ною,�4,5×××××2,5�м
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Товарна якість та біохімічний
склад плодів черешні залежно від типу насаджень

сумісністю з підщепою Л-2, тому її негативного
впливу на зменшення маси плодів не спостері-
галося. Слід зазначити, що за роки досліджень
показник середньої маси плодів на вегетатив-
но розмножуваній підщепі ВСЛ-2 в усіх варіан-
тах досліду був на рівні контролю, що свідчи-
ло про позитивний вплив підщепи на величи-
ну плоду і товарну якість урожаю.
Харчова цінність плодів зумовлена їхнім біо-

хімічним складом і передусім залежить від уміс-
ту різних цукрів, кислот та їхнього співвідно-
шення. За результатами досліджень біохімічно-
го складу плодів у різних типах насаджень,
плоди, відібрані з усіх сорто-підщепних комбі-
нувань, вирізнялися високим умістом сухих ре-
човин (понад 18%). Залежно від типу наса-
джень цей показник становив 18,5–19,9% у
сорті Китаївська чорна та 18,1–20,6% — Ніж-
ність за середніх значень відповідно 19,4 і
20,09 % (табл. 1). Коефіцієнти варіації (V%) цьо-
го показника були низькими — 4,4 та 8,4%.
Уміст органічних кислот у плодах свідчить

про їхню придатність для виробництва соків.
Найкращими вважаються сорти черешні, в яких
уміст органічних кислот перевищує 0,5%. Пло-
ди з дуже низьким умістом кислоти (0,1–0,3%)
належать до солодких [14]. У дослідах кількість
органічних кислот була оптимальною в усіх ва-
ріантах і більше залежала від сорту, ніж підще-
пи та форми крони. У сорту черешні Китаївсь-
ка чорна вона змінювалася з 0,75 до 0,89% за
середнього значення 0,83 і була дещо нижчою
у плодів сорту Ніжність — 0,6–0,76%.

Плоди обох сортів в усіх варіантах досліду
характеризувалися досить високим умістом
цукрів (9–13%), тоді як уміст вітаміну С в них
був різним. Найбільша його кількість була в
плодах середньостиглого сорту Китаївська чор-
на (10,2–12,8 мг/100 г), у плодах сорту Ніжність
вона становила 4,8–7,3 мг/100 г.
Смак плодів переважно зумовлений спів-

відношенням цукрів та кислот, тому плоди сор-
то-підщепних комбінувань, які мають високий
цукрово-кислотний індекс, характеризуються
більш гармонійним смаком. За отриманими да-
ними, цукрово-кислотний індекс черешні в Лісо-
степу відповідає кисло-солодкому смаку з най-
вищим значенням у насадженнях на антипці з
малогабаритною формою крони дерев — 16–
17,3 та ВСЛ-2 з формуванням у дерев верете-
ноподібної крони — 15,1–16,1. Значення цих
показників перебувають на рівні кращих сортів
черешні, вирощених в умовах Криму та Молдо-
ви [11, 13].
Плоди цієї культури накопичують незначну

кількість пектину (0,25-0,86%), що обмежує
асортимент продукції для її переробки, зокре-
ма желе. Максимальну кількість пектинових
речовин відзначено лише в сорту Ніжність на
вегетативно розмножуваній підщепі ВСЛ-2 —
0,84–0,91%.
Аналізуючи хімічний склад плодів черешні

залежно від підщепи, слід зазначити, що за
роки досліджень не спостерігалося істотного
впливу підщепи на накопичення основних ор-
ганічних речовин (частка фактора підщепи ко-

Китаївська чорна

Дика черешня 18,1 18,9 18,5 18,5±0,2 0,80 0,69 0,92 0,80±0,07

Антипка 19,7 19,5 20,7 20,0±0,4 0,84 0,69 0,83 0,79±0,05

Л-2 18,5 19,3 20,5 19,4±0,6 0,73 0,69 0,76 0,73±0,02

ВСЛ-2 17,9 19,9 20,3 19,4±0,7 0,84 0,79 0,99 0,87±0,06

Ніжність

Дика черешня 18,2 19,9 17,5 18,5±0,7 0,65 0,66 0,70 0,67±0,02

Антипка 19,6 21,5 19,1 20,1±0,7 0,57 0,69 0,63 0,63±0,03

Л-2 19,8 21,9 20,3 20,7±0,6 0,65 0,72 0,73 0,70±0,03

ВСЛ-2 18,6 22,5 19,5 20,2±1,2 0,61 0,76 0,76 0,71±0,05

Дончанка

Дика черешня 17,8 19,5 16,5 17,9±0,9 0,76 0,69 0,76 0,74±0,02

Антипка 17,4 20,3 16,5 18,1±1,1 0,57 0,66 0,76 0,66±0,05

Л-2 17,6 20,9 17,9 18,8±1,0 0,73 0,86 0,73 0,77±0,04

ВСЛ-2 15,6 21,3 17,5 18,1±1,7 0,73 0,86 0,92 0,84±0,06

2.�Уміст�с¾хих�розчинних�речовин�та�титрованих�±ислот�¾�плодах�черешні�різних�сорто-підщеп-
них�±омбін¾вань

Підщепа
2008 Середнє2009 20102008 Середнє2009 2010

Сухі розчинні речовини, % Органічні кислоти,%
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Китаївська чорна

Дика черешня 10,00 8,81 11,29 10,03±0,72 12,5 12,8 12,3 12,5±0,1

Антипка 10,61 10,66 13,27 11,51±0,88 12,6 15,5 16,0 14,7±1,1

Л-2 9,31 7,53 11,50 9,45±1,15 12,8 10,9 15,1 12,9±1,2

ВСЛ-2 11,25 10,44 10,53 10,74±0,26 13,4 13,2 10,6 12,4±0,9

Ніжність

Дика черешня 10,79 9,52 8,07 9,46±0,79 16,6 14,4 11,5 14,2±1,5

Антипка 10,8,3 10,87 11,83 11,18±0,33 19,0 15,7 18,8 17,8±1,1

Л-2 11,79 10,48 10,18 10,82±0,49 18,2 14,6 13,9 15,6±1,3

ВСЛ-2 10,45 9,08 11,13 10,22±0,60 17,2 12,0 14,6 14,6±1,5

Дончанка

Дика черешня 10,23 9,66 8,91 9,6±0,38 13,5 14,0 11,7 13,1±0,7

Антипка 9,28 9,90 13,99 11,06±1,48 16,3 15,0 18,4 16,6±1,0

Л-2 11,41 10,83 10,75 11,0±0,21 15,6 12,6 14,7 14,3±0,9

ВСЛ-2 9,15 10,06 10,18 9,8±0,33 12,5 11,7 11,1 11,8±0,4

3.�За�альний�¾міст�ц¾±рів�та�ц¾±рово-±ислотний�інде±с�¾�плодах�черешні�різних�сорто-підщеп-
них�±омбін¾вань

Варіант
2008 Середнє2009 20102008 Середнє2009 2010

Сума цукрів, % Цукрово-кислотний індекс

дерев, щеплених на дикій черешні, Л-2 та
ВСЛ-2 (табл. 2,3).
За 2008–2010 рр. найменш сприятливим для

накопичення сухих розчинних речовин у всіх
варіантах досліду був 2008 р., середня темпе-
ратура повітря під час достигання плодів у
червні становила 18,6°С, кількість опадів у цей
період була достатньою (на рівні середньої
багаторічної норми) — 79 мм. Погодні умови під
час достигання плодів черешні в 2009–2010 рр.
сприяли накопиченню сухих розчинних речовин
та цукрів у всіх досліджуваних варіантах.
Установлено, що вміст сухих розчинних ре-

човин у сортах черешні Китаївська чорна та
Ніжність був практично незмінним, коефіцієнт
варіації перебував у межах 2,1–6,7%. У сорту
Дончанка варіабельність за роками досліджень
була вищою (8,4–16%), а частка фактора по-
годних умов досягала 23,1%, тоді як вплив під-
щепи становив лише 0,1–3,7%. Значне варію-
вання в межах цього сорту від погодних умов
відзначено і за вмістом вітаміну С та кількістю
пектинових речовин, де частка фактора стано-
вила 16,8–21,1% (рис. 2).

Рис.� 2.� Вплив� підщеп� та� по�одних� ¾мов� на
біохімічний�с±лад�плодів�черешні�сорт¾�Дон-
чан±а:� �—�підщепи;� �—�по�одні�¾мови�під
час�форм¾вання�врожаю

ливається в межах 0,1–6,7%). Унаслідок підви-
щеного вмісту цукрів у плодах, зібраних з де-
рев на антипці, цукрово-кислотний індекс був
у 1,2–1,4 раза вищим, ніж у плодів, зібраних з

Дослідженнями встановлено, що сорти че-
решні Ніжність та Дончанка в умовах Лісо-

Висновки
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біохімічним складом перебувають на рівні най-
кращих сортів, вирощених в умовах Криму,
Приазов’я та Молдови. Це свідчить про ре-
альні можливості отримання стабільних і ви-
соких урожаїв високоякісних плодів черешні в
умовах зазначеної зони. Плоди цієї культу-
ри характеризуються високим умістом сухих
розчинних речовин (18,1–20,7%), цукрів (9,5–

14%) та кислот (0,63–0,84%), помірним глю-
коацидиметричним показником. У різних ти-
пах насаджень не виявлено істотного впли-
ву підщеп на якісні показники плодів череш-
ні. Відмінності в їхньому біохімічному складі зу-
мовлені переважно біологічними особливос-
тями сортів та умовами вегетаційного пе-
ріоду.
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