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Мета сучасного виробника молока – донести його до споживачів в менш 

зміненому вигляді. Оскільки сире молоко являється продуктом, що швидко 

псується, його обов’язково піддають термічній обробці. Молоко, завдяки своєму 

складу, є оптимальним поживним середовищем для розвитку як нормальної так і 

сторонньої та умовно патогенної мікрофлори, тому необхідно дуже ретельно 

оберігати його від потрапляння сторонньої мікрофлори [1].  

Присутність великої кількості бактерій в молоці в умовах неправильного 

зберігання може призвести до його псування, яке часто називають пороками 

молока мікробного походження. Ці вади пов'язані з розвитком певних груп 

мікроорганізмів, що потрапили в молоко – амонификаторов, кишкової палички, 

маслянокислих бактерій, цвілевих грибів, дріжджів, тощо. При цьому змінюється 

органолептика молока – його консистенція, запах, смак, колір. Молоко може при-

дбати тягучу консистенцію, пластівці, гіркий смак, неприємний запах, червоний 

або блакитний колір. Вади кольору молока пов’язані з розвитком в молоці 

психрофільних бактерій роду Pseudomonas. Червоний колір виникає при розвитку 

в молоці Serratia marsencens (“чудова паличка”), яка виділяє червоний пігмент, а 

синій колір при розвитку синьогнійної палички (Pseudomonas aerogenosa) [2]. 

Якість молока-сировини безпосередньо впливає на якість випущеної з нього 

продукції. Технологічної службі молокопереробного підприємства практично 

неможливо усунути вади органолептичних властивостей молока, що надходить, 

тому на сьогодні одним з актуальних напрямків досліджень є удосконалення 

методів стандартизації бактеріологічних досліджень пороків молока. 

Метою досліджень було вивчення біологічних властивостей штамів Serratia 

marsencens та Pseudomonas aerogenosa. 

Матеріали і методи. Морфологічні властивості вивчали шляхом виготов-

лення мазків з добових бульйонних культур, та фарбуванням їх за Грамом [4]. 

Культуральні властивості вивчали шляхом культивування на рідкому по-

живному середовищі (МПБ «Himedia») збагаченого кінською сироваткою (10 %) 

та 40 % розчином глюкози (2 %), на щільному поживному середовищі (МПА 

«Himedia»), середовищі Ендо («Himedia») та середовищі Плоскірєва. 

Для визначення ферментативних властивостей використовували середовища 

Гісса з ксилозою, манітом, дульцитом, сахарозою, інозитом, мальтозою, рамно-

зою, арабінозою, сорбітом, лактозою, глюкозою та маннозою [3]. 
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У якості молочного середовища використовували знежирене молоко, 

стерилізоване текучим паром. 

Результати досліджень. Після інкубації культур Pseudomonas aerogenosa та 

Serratia marsencens протягом 24 годин при температурі 37ºС на рідкому пожив-

ному середовищі спостерігали інтенсивне рівномірне помутніння середовища. 

Культура з Pseudomonas aerogenosa мала зеленкуватий відтінок, що є характерним 

для синьогнійної палички при рості на поживних середовищах. 

У мазках виготовлених з добової бульйонної культури і пофарбованих за 

Грамом спостерігали: Pseudomonas 

aerogenosa – однорідні грамнегативні 

прямі палички, розміщені поодиноко та 

ланцюжками; Serratia marsencens 1 – 

однорідні грамнегативні палички з 

заокругленими краями, розміщені 

поодиноко та скупченнями. 

На щільному поживному сер-

едовищі (МПА «Himedia») після 24 

год інкубації при температурі 37ºС 

спостерігались: Serratia marsencens 1 

– однорідні, округлі, випуклі колонії S 

– форми, блискучі, прозорі, діаметром 

1-1,5 мм, молочно-білого кольору, 

залишивши їх при кімнатній темпе-

ратурі спостерігали пігмент червоного кольору, що є характерним для їх росту 

(рисунок 1); Pseudomonas aerogenosa – однорідні випуклі колонії S – форми, 

діаметром 1-1,5 мм, округлі, з гладкою поверхнею, рівними краями та 

зеленкуватим відтінком (рис. 2). 

На щільному середовищі Ендо 

(«Himedia») після 24 год культивування 

при температурі 37ºС спостерігали: 

Pseudomonas aerogenosa – дрібні одно-

 
 

Рис. 1. Ріст Serratia marsencens на 

середовищі МПА 

 

 
 

Рис. 2. Ріст Pseudomonas aerogenosa 

на середовищі МПА 

 

 
 

Рис. 3. Ріст Serratia marsencens на 

середовищі Плоскірєва 
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рідні рожеві колонії, правильної форми, діаметром до 1 мм; Serratia marsencens – 

ріст відсутній. 

Після 24 годин інкубації на щільному середовищі Плоскірєва при 

температурі 37ºС спостерігали: Pseudomonas aerogenosa – рівномірні однорідні 

колонії S-форми, правильної форми, діаметром 1-2 мм, жовтуватого відтінку; 

Serratia marsencens – однорідні колонії S-форми, рожевого кольору (рис. 3). 

Результати вивчення біохімічних властивостей культур на середовищах 

Гісса показані в таблиці 1, що свідчить про те, що Pseudomonas aerogenosa та Ser-

ratia marsencens ферментували з утворенням кислоти без газу. 
 

Таблиця 1  

Біохімічні властивості досліджуваних культур 

 

Середовища Гісса 
Досліджувані культури 

Pseudomonas aerogenosa  Serratia marsencens  

Ксилоза - - 

Маніт - ++++ 

Дульцит - - 

Сахароза - ++++ 

Інозіт - - 

Мальтоза - +++ 

Рамноза - - 

Арабіноза + ++++ 

Сорбіт - +++ 

Лактоза - - 

Глюкоза - +++ 

Манноза ++++ ++++ 

  

Для створення в лабораторних умовах вади кольору молока культури засі-

вали за допомогою бактеріологічної петлі в знежирене молоко, яке стерилізували 

текучим паром. Кожну культуру вносили в молоко в концентраціях 2х10
8 
та 2х10

9
.  

 

Таблиця 2 

Результати культивування дослідних культур в знежиреному молоці 
 

Культура Концентрація мікробних клітин, КУО/см
3
 

2х10
8
 2х10

9
. 

Pseudomonas 

aerogenosa 
слабкий зеленуватий відтінок зелений відтінок 

Serratia marsencens 
ледь слабкий червонуватий 

відтінок 
червоний відтінок 

контроль - - 
  

Висновки та перспективи подальших досліджень: 

1. У результаті проведених культурально- морфологічних досліджень, 

встановлено родову та видову належність дослідних культур. 

2. Визначення біохімічних властивостей показало, що штами ферменту-

вали з утворенням кислоти без газу і це співпадає видовим характеристикам 

культур. 
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3. Показано, що пастеризація молока не перешкоджає розвитку мікрофлори, 

що викликає вади кольору молока (Pseudomonas aerogenosa, Serratia marsencens) 

4.  У перспективі подальші дослідження будуть спрямовані на вивчення 

причин виникнення пороків молока та молочної сировини з метою оптимізації 

удосконалення методів стандартизації бактеріологічних досліджень пороків молока. 
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БАКТЕРИАЛЬНЫЕ ПОРОКИ МОЛОКА / Н. А. Пустовіт 

 

В статье приведены результаты изучения биологических свойств микро-

организмов, вызывающих пороки молока (Pseudomonas aerogenosa, Serratia 

marsencens) 
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